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Les formations

ISAM/IPAD

e Mastére spécialisé® IPAD (« Innovations

et politiqgues pour une alimentation
durable ») est une formation Bac+6 a
laquelle la formation d'ingénieur spé-

cialisé ISAM (« Innovations dans les sys-

témes alimentaires du monde ») est associée.
Nous y accueillons pendant une année un public
de professionnels et d'étudiants d'horizons
divers, désireux de comprendre ce que peut étre
une « alimentation durable ». Les participants,
en situation de formation initiale ou en reprise
d’études, ont tous une formation de niveau
Bac+5, dans les domaines de I'agronomie, I'agro-
alimentaire, la gestion, les sciences politiques, etc.
Grace a des rencontres avec des profession-
nels du secteur, des chercheurs, mais aussi aux
interactions au sein du groupe de pairs, riche
de sa diversité, les formations ISAM/IPAD four-
nissent des clés de lecture pour appréhender la
durabilité, la complexité, la diversité et les évo-
lutions récentes des systemes alimentaires. Des

connaissances et des compétences operation-
nelles, actualisées, sur les innovations techniques
et organisationnelles dans les systémes alimen-
taires et sur les méthodes pour les évaluer sont
proposées. Le but est ainsi de donner aux dipld-
més la capacité d'ceuvrer pour le renforcement
de la durabilité des systemes alimentaires, aux
échelles locale, nationale et internationale.

Si vous souhaitez rejoindre cette formation
pour une année ou seulement quelques semaines
dans le cadre d'un module, nous vous invitons a
visiter la page https:/www.montpellier-supagro.
fr/ipad.

Nous vous souhaitons une bonne lecture de ce
document et vous donnons rendez-vous pour la
5e Jipad, le 4 avril 2019 !

STEPHANE FOURNIER ET NICOLAS BRICAS
RESPONSABLES SCIENTIFIQUES DES
FORMATIONS ISAM/IPAD
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Introduction

Cet ouvrage rassemble les Actes de la 4¢ Journée des innovations pour une alimentation durable
(Jipad) qui s’est tenue le jeudi 5 avril 2018. Cette journée a été organisée par les participants
des formations ISAM / IPAD de Montpellier SupAgro et copilotée avec le Cirad.

n 2017-2018, vingt-cing participants ont

suivi les formations ISAM / IPAD. lls ont

exploré les divers fronts d’innovation qui

se multiplient face au constat des innom-

brables externalités négatives de notre
systéme alimentaire sur I'environnement, le lien
social, 'équilibre économique, la santé et le bien-
étre. Chacun d'eux a ainsi choisi une innovation
qui vise a améliorer la durabilité des systémes
alimentaires, en suivant des motivations et aspi-
rations personnelles.

Quelle que soit linnovation sélectionnée,
technique ou organisationnelle, l'objectif est
identique : comprendre sa genese et son déve-
loppement ; analyser en quoi cette innovation est
susceptible de répondre aux enjeux d'un déve-
loppement durable des systemes alimentaires ;
évaluer ses impacts (avérés ou potentiels) et
identifier les éventuelles controverses associées ;
enfin, essayer de repérer les opportunités ou obs-
tacles éventuels d'une plus grande diffusion de
cette innovation.

L'objectif n'est pas simplement de faire décou-
vrir, mais aussi d'évaluer et de porter un regard
critique sur le role de ces innovations dans la
construction d'un systéeme alimentaire plus
durable.

Pour ce décryptage, cing semaines, réparties
de décembre a mars, ont été libérées pour un tra-
vail individuel de recherches dans la littérature,
aupres d'acteurs du secteur et de porteurs de
projets innovants.

Si les choix d'études de cas innovantes sont
personnels, leurs points communs peuvent tou-
tefois étre identifiés. Les vingt-cing innovations
explorées cette année par les étudiants révélent
ainsi cing grandes tendances :
> la possibilité d’'un changement par rapport au

modele linéaire « produire, consommer, jeter,

oublier », en repensant notamment la notion de

« déchet » et en raisonnant dorénavant selon

des modeéles circulaires ;
> la diversification des circuits de distribution et

I'identification d'alternatives qui permettent

une meilleure répartition de la valeur tout au

long de la chaine alimentaire ainsi qu'un impact

environnemental moindre ;

- la création (ou valorisation) d’emplois liés a I'ali-
mentation, pensés comme des leviers d'inser-
tion sociale ;

- |a perspective d'une action publique pour enca-
drer des projets de territoires et permettre la
mise en réseaux des acteurs autour d’innova-
tions territoriales ;

- le développement de l'action collective pour
augmenter I'impact de ces innovations.

Les vingt-cing études d’innovations ont donné
lieu a la réalisation d'un film de cing minutes,
complété par une synthése de quelques pages.
Les courts-métrages ont été projetés lors de la
4¢ Journée des innovations pour une alimenta-
tion durable (Jipad)". Ils ont suscité de nombreux
échanges et débats entre le public, les partici-
pants ISAM / IPAD et les invités de cette journée,
qui représentaient chacune des cing tendances :
> Léa Egret: coprésidente de [lassociation

Compostons;

- Pauline Chatin : fondatrice de Vigne de Cocagne,

> Isabelle  Touzard: maire de Murviel-les-

Montpellier et responsable du service de for-

mation continue a Montpellier SupAgro ;

- Marion Mazel : responsable « structuration de
I'offre » au MIN de Montpellier ;

> Joseph Le Blanc: gérant de la coopérative
Terracoopa.

Cette journée s'est ouverte sur une introduc-
tion de Nicolas Bricas, chercheur au Cirad et titu-
laire de la Chaire Unesco Alimentations du monde
autour de la question : « Les initiatives citoyennes
et innovations qui fleurissent au nom du déve-
loppement durable sont-elles les ferments d'une
grande transformation ? »2 Elle s’est cloturée par

1. Les vidéos sont disponibles en ligne a I'adresse : https://drive.
google.com/drive/folders/1juDpBFOICSv8tTIYVd6I67EWY-
wGH-BG-?usp=sharing.

2. Vidéo de la conférence inaugurale de la Jipad 2018 :
https:/www.chaireunesco-adm.com/JIPAD-2018


https://drive.google.com/drive/folders/1juDpBF0ICSv8tTlYVd6I67EWywGH-BG-?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1juDpBF0ICSv8tTlYVd6I67EWywGH-BG-?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1juDpBF0ICSv8tTlYVd6I67EWywGH-BG-?usp=sharing
https://www.chaireunesco-adm.com/JIPAD-2018

une table ronde réunissant les invités qui a per-
mis d'aborder les difficultés liées a la conduite
du changement pour concrétiser les transitions
nécessaires.

Au fil des pages qui suivent, vous retrouverez
les syntheses écrites, qui représentent autant
de sources de réflexion et d'inspiration de par
la pluralité des acteurs qui s'impliquent active-
ment pour construire des systémes alimentaires
plus durables : entreprises, collectivités territo-
riales, associations, artisans, individus, etc. Tous
ces acteurs cherchent a s'adapter a de nouvelles
contraintes aux différentes étapes de la chaine ali-
mentaire(production, transformation, distribution,

INTRODUCTION

consommation, gestion des déchets), et tous
veulent contribuer a des améliorations sensibles
de leurs systemes alimentaires, ou a la rupture
avec les logiques de certains modeéles.

PASCALE MOITY-MAizI,

DAMIEN CONARE, AUDREY MISRAHI
RESPONSABLES DE LUNITE D'ENSEIGNEMENT
ISAM / IPAD « ETUDE D’'UNE INNOVATION »,
AVEC NOS REMERCIEMENTS A NOS COLLEGUES
ROXANE FAGES, STEPHANE FOURNIER,
GEORGE ANDRE SIMON, LAURENT TEZENAS DU
MONTCEL ET MATHILDE COUDRAY






Chapitre 1
Nos déchets

ont de la ressource |

CAMILLE ACEDO, VALERIA BARCHIESI,
CLAIRE BREIT-CORBIERE, CLEMENTINE CAMARA,
CAMILLE LACOUR, FANNY OCLER, FRANCOIS RECOQUE

e déchet est défini comme un produit que

I'on destine a I'abandon. Cette notion est

subjective, nourrie par des critéres majori-

tairement culturels. Tant que l'objet reste

la propriété d’un individu, il sera considéré
comme une ressource. Par exemple, une chaise
ne sera considérée comme un déchet qu'une
fois jetée dans la rue ou amenée a la décharge.
De plus, la gestion du déchet reste relativement
inconnue pour celui qui le jette, créant une véri-
table distanciation cognitive.

Cependant, ce modele linéaire « produire,
consommer, jeter, oublier » atteint ses limites.
D'une part, une forte augmentation des déchets
a été observée au cours des quarante dernieres
années. D'autre part, I'épuisement des ressources
naturelles pousse une population toujours gran-
dissante a repenser leur exploitation et a opti-
miser leur utilisation. En réponse a ces constats,
I'économie circulaire préne un nouveau para-
digme, inversant la vision de rejet systématique
du déchet en le transformant en ressource. A
la maniere d’un arbre qui perd ses feuilles, qui
deviennent elles-mémes un humus qui le nour-
rira, I'economie devrait étre un cycle vertueux qui
s'auto-alimente.

Changer les comportements serait donc néeces-
saire, mais cela ne doit pas seulement incomber
a l'individu. Pour accompagner ce changement, il
faut repenser les constructions sociales, organi-
sationnelles et culturelles, ainsi que la réglemen-
tation liées aux déchets.

L'application de ces nouveaux concepts peut par
exemple étre illustrée par la valorisation des bio-
déchets en compost. Léa Egret, coprésidente de

I'association Compostons et invitée a présenter la
session « Nos déchets ont de la ressource ! » lors
de la Jipad 2018, nous présente sa vision d'entre-
preneuse et de femme de terrain.

« Je me suis toujours intéressée a la relation
qu'avaient les hommes a la terre, a la cuisine et a
la facon dont on pouvait devenir acteur du déve-
loppement durable dans notre quotidien.

Il s'avere que jai atterri par hasard dans le
compostage, qui est un trés bon outil support
pour parler de citoyenneté, de cycle du vivant,
de responsabilisation, de déchet. Le compostage,
on sait un peu tous ce que c'est: c'est la valori-
sation des biodéchets en amendement riche. Il y
a plusieurs maniéeres de le faire, on peut en faire
dans son jardin, ensemble, au niveau de la col-
lectivité, a la ferme... Cest une solution qui n'est
pas unique et qui, si elle n'est pas techniquement
complexe, demande des systemes organisation-
nels différents.

Actuellement, chaque personne produit envi-
ron un kg d'ordures ménagéres résiduelles (OMR)
par jour, soit les déchets de la poubelle grise.
Dans ces déchets il y a 30 % de biodéchets, qui
vont tres vite se dégrader et poser des problemes
de poubelles dont on a envie de se débarrasser.
Extraire les putrescibles donne également plus de
valeur aux autres déchets, qui peuvent étre recy-
clés. Cest sdr que si la feuille de papier n'a pas
croisé la sardine, la feuille de papier a beaucoup
plus de valeur que quand elle est souillée et ne
pourra qu'étre incinérée ou enfouie.

Caractuellement, ce sont les deux grandes solu-
tions qu’on a pour les déchets. Soit on les brile,
auquel cas on concentre les polluants dans un
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filtre qu'il faudra traiter, parce que la pollution ne
disparait pas : rien ne se crée, rien ne se perd, tout
se transforme. Soit on fait un grand trou, on met
une grosse bdche, on remplit le trou et apres on
rebouche. Et ¢a fait de la méthanisation... En effet,
privés d'oxygene, les biodéchets vont dégager du
méthane, un important gaz a effet de serre. Ca
fait aussi du lixiviat, qui est le jus des déchets, trés
riche en polluants, et qui menace aussi de conta-
miner les sols et 'eau.

Du moment qu'on enléve les biodéchets de la
poubelle et qu'on fait du compost, on donne de la
valeur aux autres déchets, on permet de limiter
le transport, parce qu'on peut passer moins sou-
vent ramasser la poubelle, on diminue par trois le
volume de la poubelle, et puis en plus on apprend
plein de choses ! Parce qu'en faisant du compos-
tage, on apprend a faire ensemble. Et je pense
que le cceur de la transition, du changement de
paradigme, c'est comment on arrive a s'entendre
ensemble, @ retrouver des responsabilités et a
sortir de notre individualité, et ¢a cest un gros
défi. C'est un apprentissage, il faut un accompa-
gnement, ¢a ne se fait pas tout seul, on n‘a pas
encore cette culture du faire ensemble.
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On remet aussi la vie au cceur de la ville, c’est
trés important. De plus en plus, on a peur du
vivant et c’est un gros probléme. Cest grace au
vivant, aux milliers de bactéries, aux petits vers,
aux petites bestioles que le cycle de la vie se
maintient sur Terre. Il faut faire de la pédagogie,
aller voir le vivant et lui redonner ses fonctions
vitales, parler du cycle de la nature. Quel bonheur
de voir qu'une petite graine peut faire une plante
et de pouvoir manger les légumes qui viennent de
cette plante-la !

Tous ces changements, ne serait-ce que le com-
postage a I'échelle d’un quartier, ¢ca demande de
la législation, des équipements adaptés, de l'ac-
compagnement, des changements politiques, un
vrai soutien politique ! Et puis ¢ca demande aussi
de trouver des modéles économiques qui soient
durables pour créer des nouveaux métiers qui
permettent de changer ces paradigmes. »

Les articles suivants présenteront des innova-
tions sur concernant la revalorisation des biodé-
chets ménagers mais également des déchets des
acteurs économiques, des coproduits d'industrie
et de filieres agricoles ou encore des eaux usées...

Bonne plongée dans nos poubelles !



Organic’Vallée : une nouvelle
organisation pour un retour au sol
de la matiere organique

CAMILLE LACOUR

Vidéo de présentation @ https://goo.gl/SEZCDi

MOTS-CLES : ORGANIC'VALLEE, BIODECHETS, VALORISATION AGRICOLE, ECONOMIE CIRCULAIRE

ncore aujourd’hui, les déchets orga-
nigues sont une ressource non comple-
tement exploitée. En 2014, 74,8 millions
de tonnes de déchets organiques ont
été produites et seulement la moitié a
été recyclée, l'autre moitié étant incinérée ou
enfouie (Commissariat général au développe-
ment durable, 2017). Dans la région de Toulouse,
a Bélesta-en-Lauragais, I'entreprise Cler Verts,
spécialisée dans le traitement des biodéchets,
réfléchit dés les années 2010 a une valorisation
optimale de la matiére organique du territoire. De
cette réflexion va naitre en 2014 la société coo-
pérative d'intérét collectif (Scic) Organic’Vallée,
visant a valoriser localement les biodéchets pour
un retour au sol de la matiere. Nous verrons com-
ment cette innovation organisationnelle permet
une valorisation agricole efficace et répond aux
enjeux actuels de la gestion des biodéchets.

LERECYCLAGE DES DECHETS
ORGANIQUES : UNE TACHE COMPLEXE
MAIS NECESSAIRE

L'épuisement des ressources et le changement
climatique nous obligent a repenser I'utilisation
de la matiere et de I'énergie. Le recyclage, c'est-
a-dire I'ensemble des techniques de transforma-
tion des déchets aprés récupération, visant a en
réintroduire tout ou une partie dans un cycle de
production (ADEME, 2014), apparait comme une
piste majeure pour répondre a ces probléma-
tiques. D'une part, le recyclage permet de dimi-
nuer la pression exercée sur nos ressources et les
impacts environnementaux liés a I'extraction des
matiéres. D’autre part, le tassement et la combus-
tion des déchets lors de la mise en décharge et
de l'incinération générent des émissions de gaz a

effet de serre (GES) contribuant au changement
climatique (Ministere de la Transition écologique
et solidaire, 2017).

La loi de transition énergétique votée en 2015
prévoit de réduire d'ici 2025 I'élimination des
déchets organiques par stockage de 50 % par
rapport a 2010 et de porter a 65 % les tonnages
orientés vers le recyclage et la valorisation orga-
nique (Commissariat général au développement
durable, 2017). Nous nous intéressons ici unique-
ment au recyclage des biodéchets' ; la valorisation
des boues d'épuration faisant partie aussi des
déchets organiques ne sera pas traitée.

La limite majeure du recyclage des biodéchets
n'est pas technologique. Par nature, ces déchets
peuvent étre dégradés par des processus biophy-
siques et sont source d'énergie. La réelle difficulté
est leur séparation d'avec les matériaux non bio-
dégradables. Le tri a la source des biodéchets et
leur valorisation sont obligatoires depuis le 1¢" jan-
vier 2012 pour les gros producteurs de déchets?
et en 2025, les collectivités seront dans l'obliga-
tion de proposer une solution de tri des déchets
organiques pour les particuliers (Ministére de la
Transition écologique et solidaire, 2017).

Différents outils apparaissent pour les acteurs
publics et privés : une gestion de proximité avec
un traitement sur place (compostage domestique

1. Biodéchet : tout déchet non dangereux biodégradable végétal
ou alimentaire issu des ménages, des restaurants, des traiteurs,
des magasins de vente au détail, des établissements de produc-
tion ou de transformation de denrées alimentaires (Code de I'en-
vironnement, 2016).

2. Gros producteurs de déchets : les producteurs non ménagers,
dont les biodéchets représentent plus de 50 % des déchets, et
dont la production représente au moins 10 tonnes de biodéchets
par an (Ministére de I'Ecologie, du Développement durable, des
Transports et du Logement, 2012).

1
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ou partagé), et une collecte séparée (en porte a

porte ou en apport volontaire) avec un traitement

centralisé (compostage industriel, méthanisa-

tion) [ADEME, 2017]. Ces outils sont complémen-

taires et doivent étre pensés selon les spécificités

du territoire. Cependant, plusieurs freins sont a

noter dans la mise en place de ce tri a la source

(Veolia, 2015) :

> le coQt de la mise en ceuvre d’un systéme de tri
mal estimé ;

> l'absence d'éco-organismes (sociétés privées
investies par les pouvoirs publics pour la ges-
tion des déchets d’une filiére spécifique) ;

> le schéma logistique a repenser ;

- le manque d’'unité de valorisation preés des ter-
ritoires ;

= un taux de participation des particuliers trop
faible.

Ainsi, le recyclage des biodéchets amene de
nouvelles problématiques mais également des
opportunités pour dynamiser le territoire : créa-
tion d’emplois, de revenus, d’'un réseau territorial.

LE DEBOUCHE AGRICOLE :
UNE VALORISATION PERTINENTE
DE LA MATIERE ORGANIQUE

Premierement, un retour au sol de la matiere
organique est aujourd’hui nécessaire, car les sols
francais sont globalement appauvris en matiere
organique (Gis Sol, 2016) et celle-ci est indis-
pensable pour que le sol conserve ses fonctions
agronomiques et environnementales. Elle per-
met (Chambre d’agriculture Occitanie, 2010) :

- d'assurer le stockage et la mise a disposition
pour la plante des éléments nutritifs par la
minéralisation ;

> de stimuler 'activité biologique en étant source
d'énergie et d’éléments nutritifs ;

- de structurer le sol et de le stabiliser face aux
agressions extérieures ;

- de contribuer a la perméabilité, a I'aération du
sol et a sa capacité de rétention d’eau ;

- d'influencer les autres compartiments de l'en-
vironnement en participant au maintien de la
qualité de I'eau et de l'air.

En revanche, la matiére organique peut poten-
tiellement libérer des polluants et des gaz a
effet de serre en lien avec une minéralisation
trop importante. Il est donc important de main-
tenir un stock de carbone adéquat pour assurer
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les fonctions de la matiére organique et limiter
le relargage d'éléments non désirés (Chambre
d’agriculture Occitanie, 2010).

Deuxiemement, la production d'amendements
organiques a partir de biodéchets permettrait de
diminuer, voire d'abandonner, l'utilisation d'en-
grais minéraux de synthése, colteux en énergie
et en matiére fossile (Ministére de la Transition
écologique et solidaire, 2017).

CLERVERTS : UN ACTEUR IMPLIQUE .
DANS LAVALORISATION DE LA MATIERE
ORGANIQUE

Cler Verts est une petite et moyenne entreprise
(PME) familiale créée en 2003 a Bélesta-en-
Lauragais, a 45 km de Toulouse, par Jean-Luc
Da Lozzo et Gérard Lanta.

Les différentes activités de traitement de la
matiére organique réalisées par Cler Verts
Cler Verts est spécialisé dans le recyclage des
biodéchets provenant de gros et moyens pro-
ducteurs de biodéchets dont les industries agro-
alimentaires (IAA), de la grande distribution et
de la restauration collective (restaurants d’entre-
prises et scolaires) ainsi que des collectivités de
la région toulousaine. Elle comporte deux sites :
I'un a Bélesta-en-Lauragais ayant une activite de
compostage, de valorisation du bois et de métha-
nisation, et I'autre a Villefranche-de-Lauragais, ou
se situent une déchetterie pour les artisans et les
bureaux de Cler Verts. Lactivité repose sur trois
pbles: la valorisation de la matiére organique
[Tableau 1], la réalisation de services extérieurs
(collecte, broyage et criblage des biodéchets) et
enfin la mise a disposition d’une déchetterie pour
les artisans, permettant le dépot de métaux, gra-
vats, plastiques, cartons, déchets verts, bois brut
et traité.

La collecte de biodéchets par Cler Verts regroupe
plus de deux cents points de collecte régio-
naux: Mc Donald, Casino, Auchan, Carrefour,
Intermarché, Grand Frais, Super U, hopitaux de
Toulouse, restaurants dentreprises a Toulouse,
etc. Pour donner un ordre d’idée, un hypermarché
produit environ 150 tonnes de biodéchets par an
et un supermarché environ 60 tonnes par an. La
restauration atteint le statut de gros producteur
a partir d’environ deux cents couverts, en comp-
tant environ 140 grammes de biodéchets gaspillés
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TABLEAU 1. LES TROIS ACTIVITES DE VALORISATION DE LA MATIERE ORGANIQUE DE CLER VERTS

Activités

Nature et provenance des déchets

Nature et destination des produits finis

Valorisation du bois
déchets industriels

Bois de catégorie B++ issus des déchetries et

déchets industriels

Bois de catégorie A+ issus des déchetteries et

Bois énergie

Codt : 36 euros/tonne
Bois meuble

Codt : 40 euros/m?

Volume : 8 tonnes/jour

Composage

particuliers
Déchets verts* des collectivités

Biodéchets” de la restauration collective, grande
distribution, industrie agroalimentaire et

Compost mélange de déchets verts et biodéchets
CoQt: 0/10 mm : 45 euros/tonne

0/20 mm : 31,8 euros/tonne

0/40 mm : 12 euros/tonne

Compost de déchets verts

Codt: 0/10 mm : 50 euros/tonne
0/20 mm : 36,8 euros/tonne
0/40 mm : 18 euros/tonne

Volume : 20 tonnes/jour

Méthanisation

particuliers

Biodéchets” de la restauration collective, grande
distribution, industrie agroalimentaire et

Biogaz
Digestat

Volume : 30 tonnes/jour

+ Bois propres = palettes, tourets, caisses, caissettes, cageots

++ Bois traités = meubles, contre-plaqués, bois peints et vernis, stratifiés
* Pain et viennoiseries, poissons, fruits et légumes, épluchure, fleur et plantes

** Branches, feuilles, herbes, plantes
(Source : auteur a partir des données de Cler Verts)

par client. La capacité de traitement de Cler Verts
[Tableau 1] ne permet pas la valorisation de la
totalité des biodéchets produits par tous ces gros
producteurs. Ainsi, Cler Verts a créé des partena-
riats avec d'autres entreprises de traitement des
biodéchets, telles qu’APAG environnement.

Les biodéchets arrivent sous forme de bar-
quettes, plats préparés emballés, et leur trai-
tement demande une premiére étape de
déconditionnement pour séparer la partie bio-
dégradable des emballages non biodégradables.
Latelier de déconditionnement repose sur une
presse puis une centrifugeuse. Les emballages
en plastique sont ensuite incinérés. La matiere
organique obtenue va alors étre valorisée soit
par compostage, soit par méthanisation. Le com-
post obtenu sera valorisé sur des sols agricoles
ou espaces verts publics et privés. A partir de la
méthanisation, du biogaz et du digestat seront
obtenus. Le biogaz pourra étre intégré dans le
réseau de gaz naturel pour produire de I'électricité
et le digestat pourra étre vendu comme fertilisant.

En résumé, Cler Verts propose différentes voies
de valorisation de la matiere organique : de la

matiére (compost, digestat, bois meuble et bois
énergie) et de I'énergie (biogaz). Ce recyclage est
réalisé avec une volonté profonde de valoriser la
matiere organique localement et d'optimiser les
impacts environnementaux du traitement.

Les atouts de Cler Verts :

une mutualisation de la collecte et une unité
de valorisation au plus prés du territoire

Le transport des déchets représente 30 % des émis-
sionsde gazaeffetde serre générées dansle domaine
de la gestion des déchets. Ces émissions sont pro-
duites en majorité pendant la phase de collecte
(Monier et al., 2014). Le transport et la logistique sont
de plus colteux, représentant prés de la moitié des
dépenses annuelles de la gestion des déchets. Ainsi,
l'optimisation du transport des déchets jusqu‘au site
de traitement est un enjeu majeur.

Cler Verts propose un service de traitement des
biodéchets, unique en France, adapteé a la filiere de
la grande distribution et des restaurateurs pro-
fessionnels : écoDistri® et écoResto®, marques
déposées respectivement depuis 2014 et 2012.
Loffre inclut la formation du personnel, la mise a
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FIGURE 1. LES DIFFERENTS APPORTS DE MATIERES VALORISABLES EN AGRICULTURE

Biodéchets

( )

DigestatricheenN et P CompostricheenN

I—t

Déchets verts Bois de catégorie A

CompostricheenC Paillage

Soumis au plan
d'épandage
> contraignant.

P pour fertilisation.
Stimulation de
I'activité biologique
des sols (selon
rapport C/N
minéralisation plus
ou moins rapide).

Impossible a
utiliser sans
I'apport d’un autre
compost (jus de
fermentation,
odeur, eau).

(Source : auteur)

disposition de matériels spécifiques, un service de
collecte et de recyclage des biodéchets. Cette offre
est adaptée aux besoins spécifiques des acteurs,
avec différents matériels de collecte: caisses
palettes, conteneur, sacs compostables, tables
de tri, etc., et une fréquence de collecte adaptée
au gisement organique a évacuer. La collecte est
basée sur un principe de « vide pour plein », cC’est-
a-dire la restitution d’un bac vide pour la collecte
d’un bac plein, ce qui permet de laver et désinfec-
ter les bacs a chaque rotation. Du compost est
ensuite restitué a ces producteurs de biodéchets
sur le principe suivant: 1 € de chiffre d'affaire
égale 1 kg de compost. Celui-ci est valorisé sur les
espaces verts de 'établissement ou donné a une
association de jardins familiaux du territoire.

Les marques écoDistri® et écoResto® sont rat-
tachées a une charte non publique qui permet
au client de connaitre et par conséquent de faire
confiance a la prestation (Cler Verts, 2011).

Ce service est innovant, car d'une part la col-
lecte des déchets des gros producteurs est une
nouveauté et Cler Verts a su proposer une offre
adaptée et locale avec une unité de valorisation
de proximité ; et d'autre part, Cler Verts mutualise
le transport des biodéchets au sein de la filiére,
permettant ainsi d'optimiser le taux de remplis-
sage des véhicules et les trajets.
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Couverture du sol
- Limitation de
I'érosion - Effet a
long-terme sur le
stock de carbone
du sol et pas le
premier effet
recherché.

Produit stable.
Alimentation du
stock de carbone et
dans une moindre
mesure effet
stimulant sur la vie
du sol.

Stimulation de
I'activité biologique
des sols (selon
rapport C/N
minéralisation plus
ou moins rapide).
Réduction des
mauvaises odeurs.

Cler verts propose donc un schéma logistique
réduisant les impacts environnementaux associés
au transport.

Voyons maintenant comment I'activité de Cler
Verts peut intégrer une valorisation agricole des
déchets traites.

CLERVERTS : UNE PLATEFORME DE
TRAITEMENT DIVERSIFIEE POUR UNE
VALORISATION AGRICOLE EFFICACE

La localisation de Cler Verts est pertinente, car
le bassin toulousain présente des sols particu-
lierement appauvris en matiére organique par
rapport au reste de la France (Gis Sol, 2016). De
plus, la diversité des biodéchets collectés et les
différents procédés de valorisations effectués
par Cler Verts [Figure 1] permettent la production
d’amendements diversifiés. Les effets des com-
posts sont différents en fonction des matieres
premieres dont ils sont issus et dépendent du
procédé de compostage : temps de fermentation
et de maturation, nombre de retournements,
saison, apport en eau. Les amendements de Cler
Verts peuvent ainsi répondre aux besoins spéci-
fiques des sols en fonction de leur type, de leur
état initial et du systeme de culture appliqué
(Huber et Schaub, 2011).



Une autre étape clé de la production de com-
posts de bonne qualité pour une valorisation effi-
cace en agriculture est le tria la source. En effet,
les biodéchets et les déchets verts sont souvent
pollués par des matériaux non dégradables. Cette
pollution entraine un surcodt dans le traitement
car il est alors nécessaire de cribler tres fine-
ment le compost pour éliminer les particules pol-
luantes. Cler Verts intégre cette étape de criblage
dans le modele économique de son offre de ser-
vices [Tableau 1] en proposant différents calibres
de compost selon l'utilisation finale de celui-ci
(maraichage, grande culture, espaces verts, etc.).

En plus de ce premier modele, capable d’aboutir
a une offre plurielle de produits de qualité issus
de biodéchets, Cler Verts a souhaité aller plus loin
dans la valorisation de la matiere organique en
portant la création de la Scic Organic'Vallée.

ORGANIC'VALLEE : UNE SCIC
POURALLERPLUSLOIN
DANS LECONOMIE CIRCULAIRE!

La Scic est une forme innovante de société per-
mettant de faire converger les intéréts privés vers
un intérét collectif. Elle représente un nouvel outil
de développement local permettant de rassem-
bler les acteurs d'un territoire autour d'un objectif
commun (Cap Rural, 2016). Une Scic a pour objet la
production ou la fourniture de biens ou de services
d'intérét collectif présentant un caractere d'utilité
sociale. Elle est organisée sous forme de sociétés
anonymes ou de sociétés a responsabilité limitée
avec une gestion désintéressée (réinvestissement
des excédents dans I'activité de la société).

Une Scic doit comprendre au moins trois caté-
gories d'associés : salariés, bénéficiaires et un
troisiéme type (entreprise, association, etc.), et
respecter les regles coopératives, a savoir une
personne égale une voix (Cap Rural, 2016).

Le projet d’Organic’Vallée

Organic'Vallée est un site d'agroactivité créé en
juin 2015 a Bélesta-en-Lauragais. Ce site s'étend
sur 55 hectares de terres agricoles et regroupe
actuellement une salariée Anne Victor (ingénieure
responsable du projet) et des agriculteurs: un
maraicher sur sol vivant, un éleveur de porcs
noirs gascons, une éleveuse d'escargots, la struc-
ture Fungus Sapiens. Il accueillera dans le futur de
nouveaux porteurs de projet, tels qu'une ferme
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auberge, une éleveuse de volailles et un atelier de

transformation. Ce site d’agroactivité est certifié

« Engagement Biodiversité » et accueille des agri-

culteurs certifiés en agriculture biologique.

Le modéle proposé par Organic'Vallée repose
sur la valorisation locale de la matiére orga-
nique avec la création de deux boucles de matiere
[Figure 2] :

-~ une boucle entre les occupants agricoles
d'Organic'Vallée et Cler Verts : Cler Verts traite
les déchets de la Scic (épluchures, fumier,
déchets verts, etc.) et les restitue ;

-~ une boucle entre les occupants agricoles
d’Organic'Vallée et la région Occitanie (plus
précisément l'aire urbaine de Toulouse): Cler
Verts collecte une partie des biodéchets des
gros producteurs et des collectivités de l'aire
urbaine, les traite et restitue un compost utili-
sable en agriculture biologique ou de I'énergie
par méthanisation.

FIGURE2:LE MODI‘EL'E DE LA VALORISATION
AGRICOLE DES BIODECHETS PROPOSE PAR
ORGANIC'VALLEE

(Source : Scic Organic'Vallée, 2017)

Dans les années a venir, Organic’Vallée sou-
haite fermer cette deuxieme boucle de matiere en
ouvrant une épicerie sur Toulouse qui propose des
aliments produits sur les 55 hectares agricoles.

Le modéle proposé par Organic'Vallée permet
non seulement une valorisation agricole locale
des biodéchets mais aussi :
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> le développement de la résilience du territoire
en favorisant des productions locales ;

- la création d’emplois non délocalisables (actuel-
lement la salariée d’Organic’Vallée et les quatre
occupants agricoles de la Scic) ;

> la sensibilisation des acteurs du territoire en
invitant les consommateurs sur la Scic et en
proposant des formations aux entreprises et
collectivités ;

> la création et le renforcement du lien social et
urbain / rural (Scic Organic'Vallée, 2017).

La Scic est financée jusqu'en 2018 par I'Etat.
D'ici I, elle compte étre autonome financiere-
ment grace au revenu foncier (loyers payés par
les occupants agricoles), a des formations et a
des financements participatifs. La formation est
actuellement le levier de financement le plus
étudié, l'idée étant de former les entreprises
et les collectivités a la valorisation agricole des
biodéchets.

Grace a la création d’Organic’Vallée, la valorisa-
tion de la matiere organique sur le territoire s'ins-
critdans un projet d'économie circulaire plus large
incluant des dimensions sociales, économiques et
environnementales.

Le concept d'économie circulaire ne connait
pas de définition établie, mais nous retiendrons
la définition de 'ADEME avec ses trois domaines
d'action et ses sept piliers [Figure 3].

FIGU!!E 3.LES TROIS DOMAINES D’ACTION
DE 'ECONOMIE CIRCULAIRE

Recyclage Approvisionnement
durable

Ecoconception

Ecologie industrielle
et territoriale

. Offre
Gestion | ges acteurs
des déchets économiques Economie
de la fonctionalité
Demande
et comportement
des consommateurs

Consommation
responsable

Achat, consommation
collaborative,
utilisation

Allongement 4
de la durée d'usage
réemploi, réparation,
réutilisation

(Source : ADEME, 2014)

Si les activités de Cler Verts sattélent a un
seul des trois domaines d’action de I'écono-
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mie circulaire, la « gestion des déchets », la Scic

Organic'Vallée integre, elle, une partie des piliers

des deux autres domaines d'action, I'« offre des

acteurs économiques » et la « demande et le com-
portement des consommateurs » [Figure 3] :

- Ecologie industrielle et territoriale : elle consti-
tue un mode d'organisation inter-entreprises
par des échanges de flux ou une mutualisation
de besoins. Organic'Vallée répond a ce mode
d'organisation créant des flux de matiere et
d'énergie entre l'aire urbaine de Toulouse, Cler
Verts et les agriculteurs de la Scic.

-~ Consommation responsable: le consomma-
teur qu'il soit acteur économique ou citoyen
consommateur effectue son choix en prenant
en compte les impacts environnementaux du
cycle de vie du produit. Organic'Vallée inclut
a son activité la sensibilisation des consom-
mateurs a la production agricole et a la valo-
risation des biodéchets ainsi que la formation
des entreprises et des collectivités a la gestion
des biodéchets. Cela participe a la prise de
conscience des différents acteurs du territoire
quant aux impacts environnementaux liés a
leur comportement et a I'adoption de pratiques
responsables.

QUELLES LIMITES POUR CE MO'DELE
PROPOSE PAR ORGANIC'VALLEE ?

Une réglementation contraignante

pour les amendements organiques

en agriculture biologique

Les agriculteurs de la Scic étant tous instal-
lés en agriculture biologique, les reglements
CE n°834/2007 et CE n° 889/2008 sur les amen-
dements organiques autorisés s'appliquent, limi-
tant ainsi ces derniers aux déchets ménagers
compostés ou fermentés triés a la source, aux
mélanges compostés ou fermentés de matieres
végétales, sciures et copeaux de bois non trai-
tés, aux écorces compostées de bois non traités
(ITAB, 2014). Les déchets ménagers compostés
ou fermentés concernent les déchets ménagers
d'origine végétale ou animale issus de I'alimen-
tation ou des jardins des habitants, les déchets
des artisans et commercants, et les déchets des
écoles, administrations, hopitaux pouvant étre
collectés dans les mémes conditions que les
déchets des ménages (Institut national de l'ori-
gine et de la qualité, 2017).



De plus, le digestat obtenu par méthanisation
et le compost ne doivent pas contenir de sous-
produits animaux provenant de I'élevage indus-
triel, défini comme « un élevage ou les animaux
sont la plupart du temps empéchés de se mouvoir
librement et maintenus dans l'obscurité ou privé
de litiere » (ITAB, 2014).

La réglementation sur I'utilisation des amende-
ments organiques en agriculture biologique est
donc contraignante et limite actuellement I'utili-
sation d'amendements produits par Cler Verts sur
la Scic au compost de déchets verts.

Une implication des collectivités
est nécessaire
Limplication des collectivités dans ce modele est
nécessaire pour d'une part valoriser les gisements
de biodéchets ménagers, pour le moment non
intégrés dans les boucles de matiére et donc non
valorisés, et d'autre part permettre la valorisation
agricole des biodéchets sur la Scic par rapport au
modele existant :

- Les collectivités peuvent avoir des exigences
plus strictes en termes de tri a la source des
biodéchets que la plateforme de traitement
des déchets privée proposant un service. Or ce
tri est primordial pour obtenir un compost de
bonne qualité et a moindre colt.

- Si l'on considére le débouché en agriculture
biologique, le compost produit a partir de bio-
déchets ménagers est autorisé. La collecte des
biodéchets des collectivités permettrait donc
a Cler Verts de valoriser un compost de biodé-
chets sur le site de la Scic. Cela serait une nou-
velle opportunité pour la création d'une unité
de production de compost biologique, projet
qui n'est pas encore a l'ordre du jour.
Organic'Vallée a porté la création d'un pdle ter-

ritorial de coopération économique®* (PTCE) en

2016, qui a permis d’intégrer des collectivités

dans la démarche mais aussi des entreprises de

3. Un PTCE est défini par un « regroupement sur un méme terri-
toire d'entreprises de 'économie sociale et solidaire en lien avec
d'autres entreprises, des collectivités territoriales, des centres
de recherche, des établissements d’enseignement supérieur et
de recherche, des organismes de formation ou toute autre per-
sonne physique ou morale pour mettre en ceuvre une straté-
gie commune et continue de mutualisation, de coopération ou
de partenariat au service de projets économiques et sociaux
innovants, socialement ou technologiquement, et porteurs d’'un
développement local durable » (ministére de I'Economie, 2014).
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I'économie sociale et solidaires, des associations,

d’autres entreprises et des instituts de recherche.

La création de ce PTCE permettra d'intégrer

les biodéchets des ménages dans le modéle

d'Organic'Vallée et favorisera la mise en place
d’une valorisation des biodéchets optimale en sui-

vant les propositions de TADEME (ADEME, 2017)

- mutualiser la gestion avec des acteurs prives
du territoire pour optimiser les transports et
monétariser le service de collecte ;

- collaborer avec les chambres d'agriculture et
impliquer les demandeurs de matiére orga-
nique pour faire un état des lieux du besoin et
adapter le traitement ;

- mettre en place des politiques de diminution de
la production de biodéchets avec une fréquence
plus faible des passages de collecte ou une tari-
fication incitative.

Toutefois, la mise en place de ces dispositifs
nécessite un investissement initial conséquent et
une aide financiére pourrait étre nécessaire dans
les premiers temps.

CONCLUSION

Organic'Vallée présente une nouvelle approche
organisationnelle pour la valorisation agricole
des biodéchets pertinente. Elle permet de réu-
nir l'offre et la demande, avec lintermédiaire
Cler Verts qui traite les biodéchets de maniere
innovante en proposant une optimisation de la
collecte par filiere et une gamme diversifiée de
composts. Organic'Vallée propose plus qu'une
simple solution de valorisation des biodéchets
si 'on considere que ces flux et échanges de
matieres dynamisent le territoire, créent des
synergies entre acteurs, apportent du savoir, des
emplois, du lien social et développent des produc-
tions locales.

Cependant, la gestion des biodéchets peut
aussi soulever en premier lieu la question de leur
génération. Une approche « zéro déchet » doit
étre complémentaire, car le meilleur déchet reste
celui qui n'existe pas.
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Les Ekovores : du compostage
partage al’economie circulaire

FANNY OCLER

Vidéo de présentation @ https://goo.gl/vFFbAi

MOTS-CLES : ECONOMIE CIRCULAIRE, COMPOSTAGE, DECHETS, VILLE, CIRCUITS COURTS

os déchets de cuisine regorgent de

nutriments, et pourtant, ces derniers

ne sont pas valorisés et sont traités

avec les ordures ménageres classiques.

Le traitement des déchets étant une
activite polluante, un des objectifs de la loi rela-
tive a la transition énergétique est de réduire les
déchets ménagers de 10 % entre 2015 et 2020.
Revaloriser les biodéchets des foyers par compos-
tage est un des moyens pour atteindre cet objec-
tif. A Nantes, un composteur collectif amélioré a
étéinstallé et cet équipement nous montre que ce
type de projet peut permettre d'aller au-dela de la
réduction de déchets. Les designers a l'origine de
cette conception entendent également proposer
toute une gamme de mobiliers urbains visant a
favoriser l'intégration des flux d'aliments locaux
a une économie circulaire a plus grande échelle.

DANS MA POUBELLE, J'Al...

Parlons peu, parlons déchets. Notre poubelle est
constituée d'environ un tiers de déchets orga-
niques (ADEME, 2016) que sont tous les résidus
de cuisine, comme les pelures ou les restes de
repas. D’apres I'Agence de I'environnement et
de la maitrise de I'énergie (ADEME), la part des
déchets putrescibles dans les ordures ménageres
résiduelles (OMR, déchets restants aprés les dif-
ferentes collectes sélectives, du verre, des plas-
tiques par exemple) est d’environ 33 % (ADEME,
2016). Notons que I'on peut enregistrer des varia-
tions considérables concernant le calcul de cette
part des déchets putrescibles d'une collectivité,
voire méme dun quartier, a l'autre. A Nantes
Métropole, entre 2004 et 2006, une étude sur
la caractérisation des ordures ménagéres avait
mis en avant des écarts montrant que selon les
quartiers, les biodéchets pouvaient représenter
23 a 39 % des déchets. Soit, par habitant et par

FIGURE 1. DESTINATION DE TRAITEMENT DES OMR EN 2013

(Source : Dagan, 2017)

an, entre 63 et 74 kg dans un quartier au passé
ouvrier et entre 78 et 105 kg dans un quartier
d’employés et de cadres.

Néanmoins, quels que soient les écarts entre
les quartiers et collectivités, les déchets orga-
niques représentent une part importante des
ordures ménagéres a traiter par les collectivités.
Dans les foyers francais, ces déchets organiques
sont en général mélangés aux OMR, qui sont en
majorité incinérées et enfouies : en 2013 environ
30 % des OMR ont été stockées (enfouies, mises
en décharge), 62 % ont été incinérées avec récu-
pération d'énergie [Figure 1].

En décharge, les biodéchets vont dégager du
méthane nocif s'il n'est pas valorisé, et contribuer
a la production de lixiviat (liquide résiduel issu de
la percolation de I'eau a travers les déchets) qui
concentre les polluants. Dans le cas de l'incinéra-
tion, la valorisation énergetique n'est absolument
pas optimale: les biodéchets étant composés
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essentiellement d'eau, leur pouvoir calorifique
inférieur (PCl) est trés faible. Leur combustion
va donc génerer peu d'énergie, « géner » le pro-
cédé de combustion et engendrer de la pollution
atmosphérique, notamment des dioxines.

POUBELLELAVIE!

Réduire nos déchets...

Pourtant, plusieurs méthodes de valorisation de
ces déchets existent, comme le compostage ou la
valorisation énergétique par méthanisation.

Le compostage est un processus durant lequel
la matiére organique se dégrade sous l'action de
bactéries, champignons et macroorganismes,
pour obtenir du compost, riche en éléments
nutritifs. Lors du processus de compostage, on
cherche a avoir un mélange avec des proportions
carbone-azote bien ajustées, 'aération doit étre
assurée et I'humidité contrélée. Le compost peut
8tre utilisé pour remplacer les engrais azotés en
agriculture, dans les jardins ou les potagers et
permet également un retour a la terre des nutri-
ments que contiennent les biodéchets.

En milieu urbain, le compostage peut étre fait
de maniere individuelle, en ayant un compos-
teur dans son jardin, ou de maniére centralisée,
en passant par une collecte de déchets organisée
par la collectivité. Il convientici de différencier les
biodéchets de cuisine des « déchets verts », qui
regroupent les déchets de jardinage, de tonte de
gazon, les feuilles, etc. Si 'on commence a voir des
collectes sélectives qui s'organisent pour les bio-
déchets, ce type de collecte reste aujourd’hui tres
marginal : selon une étude de ’ADEME, en 2009 la
collecte des biodéchets (déchets verts et déchets
de cuisine) concernait seulement 9 % de la popu-
lation, dont 6 % pour les déchets verts et 3 %
pour les déchets de cuisine (Réseau Compostplus,
2015).

Pourtant, le compostage permet de réduire la
masse de nos OMR : autant de biodéchets com-
postés, c'est autant de déchets non incinérés ou
non enfouis. Nous avons vu plus haut que ces
types de traitements sont polluants et que les
biodéchets peuvent méme géner certains pro-
cessus. De plus, ce procédé permet d'obtenir du
compost, qui peut étre ensuite utilisé comme
amendement organique au sol (fertilisant, maté-
riau permettant d'améliorer la productivité du
sol) par exemple. La qualité du compost doit
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répondre a certaines exigences pour étre utilisé
en agriculture, c'est pourquoi de nombreux ques-
tionnements persistent quant a l'utilisation du
compost issu des milieux urbains pour l'agricul-
ture. D'autres débouchés sont possibles comme
dans les espaces verts de la ville ou dans les jar-
dins d'ornement des particuliers.

... tous ensemble !

Depuis quelques années on assiste a un essor
du compostage collectif, une nouvelle maniere
de composter ses déchets, plus adaptée pour
les logements qui n'ont pas assez d'espace pour
accueillir un composteur individuel, et qui ne
dépend pas d'une collecte organisée par les villes.
Ainsi, les citoyens prennent en main l'installa-
tion de composteurs en s'organisant a plusieurs
foyers pour valoriser leurs déchets de cuisine.
Cest le projet qu'a porté le groupement Idéelles
dans le quartier Malakoff a Nantes.

UN COMPOSTEUR 2.0 AMALAKOFF

Situé a proximité du centre-ville de Nantes,
le quartier Malakoff a été concu en 1967 pour
répondre a un fort besoin en logements sociaux.
Depuis 2014, ce quartier défavorisé s'est doté
d'un composteur partagé, grace a la rencontre des
Idéelles et de I'agence Faltazi avec son projet Les
Ekovores, avec l'aide de I'association Compostri'.

D'un coté, les Idéelles souhaitent se réappro-
prier l'espace urbain et faire vivre le quartier en
installant un composteur partagé entre les barres
d'immeubles de la cité. De l'autre, les designers
Victor Massip et Laurent Lebot de I'agence Faltazi
congoivent du mobilier urbain, dont ce compos-
teur 2.0.

Partis du principe que nos biodéchets pouvaient
étre des ressources, Victor Massip et Laurent
Lebot ont souhaité concevoir un composteur qui
permettrait de répandre la pratique du compos-
tage. Leur constat ? Le compostage, et plus par-
ticulierement le compostage partagé aujourd’hui
n'est pas assez facilité pour étre démocratisé :
les opérations de retournement peuvent étre
pénibles, les outils sont souvent perdus, une

1. Depuis 2007, Compostri promeut le compostage collectif a
Nantes Métropole. Sa mission est de développer cette pratique,
d'accompagner et former les groupements souhaitant installer
un composteur et de pérenniser ces projets.



météo peu clémente peut rebuter les compos-
teurs en herbe qui préfereront rester dans leur
canapé, etc. Il faudrait un réel changement dans
la pratique pour la rendre plus acceptable socia-
lement. De plus, les composteurs d'aujourd’hui
ne s'intégrent pas facilement a un paysage tres
urbain. Un composteur en bois de construction
simple aura tendance a s'user plus rapidement
ou étre vandalisé. Les défis de la gestion de nos
biodéchets seraient donc, d’'une part d’inciter une
population non « écolo-sensible » a composter
ses déchets, et d'autre part d’'adapter cette pra-
tique a un milieu urbain.

Cest apres une analyse approfondie des
besoins des utilisateurs qu'ils inventent le com-
posteur Ekovore, un mobilier doté de multiples
fonctionnalités [Figure 2] :
= un ascenseur a compost permet un retourne-

ment plus facile ;

= un bac de stockage pour la matiére séche est
prévu autour du composteur ;

- |es portes du composteur permettent aussi de
s'abriter par temps de pluie ;

= un réservoir a eaux pluviales, doté d’'une vanne,
d'un tuyau d'arrosage et d'une douchette per-
met I'humidification du compost et le lavage
des outils avec I'eau collectée ;

> la toiture est végétalisable ;

- un espace de rangement est prévu pour les
outils ;

> les consignes et informations pratiques sont
affichées ;

- le composteur peut étre ferméaclé;

= une protection contre les rongeurs est propo-
sée;

- un dispositif de stabilisation permet d'installer
le composteur sans terrassement préalable,
sans fondation et en toute facilité sur I'asphalte
ou sur tout autre revétement étanche.

Concu pour un compostage plus simple et opti-
mal, il se compose de trois compartiments pour
composter en deux étapes (deux bacs de dépot et
un bac de maturation) et possede une double peau
pour l'isolation thermique (Agence Faltazi, 2015).

Aujourd’hui le « Vore'koff » est en autogestion
complete. Tous les samedis a 11 heures, les habi-
tants du quartier qui le souhaitent et sont inscrits
se réunissent pour déposer leurs biodéchets, des
animations sont organisées au cours de I'année et
toute une ambiance s'organise autour du compos-
teur et du groupement Idéelles.

NOS DECHETS ONT DE LA RESSOURCE !

FIGURE 2. DESSIN DU COMPOSTEUR EKOVORE

(Source : Agence Faltazi, 2015)

PLUS QUE DU COMPOSTAGE

Quand on écoute les témoignages a Malakoff et les
promoteurs du compostage collectif, on se rend
tres vite compte que cette pratique va bien au-dela
de la réduction des déchets. Linstallation de ces
dispositifs permet la création de lien social dans
des voisinages ou l'on a peu l'occasion de se par-
ler. C'est parfois un prétexte pour se rencontrer et
rester discuter entre voisins lors de l'ouverture du
composteur ou de la distribution de compost. Siles
personnes qui installent un composteur collectif
souhaitent réduire leurs déchets, c'est aussi sou-
vent un bon moyen de créer une vie de voisinage.

Cette démarche permet aussi de faire un tra-
vail de sensibilisation aux enjeux de la durabilité.
Linstallation du composteur s'est accompagnée
de formations et de sensibilisation auprés des
futurs utilisateurs. En faisant entrer le sujet du
déchet alimentaire dans leur vie quotidienne, les
utilisateurs peuvent alors prendre connaissance
des enjeux environnementaux et avoir plus envie
d’améliorer leur impact. Les sujets relatifs a I'en-
vironnement, au changement climatique pou-
vant étre assez éloignés de la réalité dans nos
vies quotidiennes, une telle sensibilisation les
rend plus proches de nous et génere une meil-
leure prise de conscience. D'autres personnes que
les utilisateurs du composteur de Malakoff béné-
ficient de cette sensibilisation, au travers d'ani-
mations comme des visites et ateliers découverte
pour les enfants.
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FIGURE 3. PHOTO DU COMPOSTEUR EKOVORE A MALAKOFF

(Source : Agence Faltazi, 2011)

Faire entrer les déchets dans le quotidien des
foyers responsabilise ces derniers. Le développe-
ment du traitement industriel des déchets semble
avoir infantilisé les usagers au sujet de leur pro-
duction. De par I'externalisation des déchets, I'acte
d’abandon d'un objet est devenu plus facile. En
effet, aujourd’hui en France rien n'est plus simple
que de jeter. Nos déchets ne nous encombrent
pas, du moins, nous ne sommes pas affectés direc-
tement puisqu'il suffit de sortir sa poubelle sur le
trottoir et les déchets disparaissent comme par
magie. Il s'agit donc, comme avec le compostage
collectif, de réinternaliser les déchets dans nos cir-
cuits de production, de « compter avec » pour pous-
ser a la réduction des dechets. « Linternalisation
est censée renverser l'externalisation, c'est-a-dire
I'abandon. Sans abandon, pas de déchets, pas de
multiplication des déchets » (Hurand, 2014).

Le design du composteur Ekovore permet de
faciliter les bonnes pratiques, de les rendre plus
attrayantes et ludiques. La visibilité du compos-
teur, son design travaillé peuvent donner envie
aux habitants de s'impliquer pour un mode de vie
plus durable et donne a I'écologie un visage de
modernité [Figure 3].

Enfin, le compost profite aux utilisateurs pour
leurs plantes, ou pour le jardin potager installé par
le groupement Idéelles juste a c6té. Avec la valo-
risation des déchets alimentaires, c’est un reéel
écosysteme autour de l'alimentation qui peut se
mettre en place!
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ALORS,ONS’YMET?

Récapitulons. Le tri de nos biodéchets pourrait
améliorer I'impact de la gestion de nos déchets
alimentaires puisqu’on pourrait réduire nos OMR
de presque un tiers, moins polluer et changer le
statut des biodéchets en ressources. Le compos-
tage collectif permet également de faire vivre les
quartiers, de créer du lien social et de sensibiliser
les habitants.

Une solution adaptée a chaque contexte
Il peut y avoir un fort a priori sur les composteurs
collectifs : ces derniers représenteraient une réelle
contrainte. La nécessité de conserver ses biode-
chets chez soi, d'étre présent pour le dép6t un jour
par semaine dans une fenétre horaire restreinte
représenteraient des contraintes trop fortes pour
participer et pour qu'un tel systéme se mette en
place. En réalité, on observe que ce systéeme a
Malakoff fonctionne trés bien. Laspect collectif, I'in-
térét du faire-ensemble, de se rencontrer, est moti-
vant pour de nombreux foyers. Dans ce contexte, la
création de lien social était aussi tres importante.
Néanmoins, sil'on pense a la diffusion de ce sys-
teme, il faut réfléchir a son adaptabilité a d’autres
contextes. Il ne faut pas écarter les autres solu-
tions comme les composteurs individuels, adé-
quats pour des foyers ayant des logements plus
grands. La collecte individuelle de biodéchets
est également intéressante et complémentaire



d'autres alternatives, puisqu'elle permet de pro-
céder a d'autres traitements comme la méthani-
sation, ou d'alimenter de plus gros équipements
produisant du compost qui répond a des normes
de qualité pour étre utilisé en agriculture. En
revanche, composter sur place, c'est éviter une
collecte par camion, plus colteuse, nécessitant
I'utilisation d'énergie fossile et plus difficile a opti-
miser en termes logistiques. Finalement, chaque
contexte et environnement doit trouver une solu-
tion adaptée pour ameliorer le systeme de ges-
tion des biodéchets.

L'addition s'il vous plait !
Ce prototype du composteur Ekovore codte-
rait 50000 €. Pour comparaison avec d'autres
mobiliers urbains, il faut savoir que des toilettes
Decaux co(tent 80000 €, un conteneur enterré
pour le verre, 20000 €. Pour ce prix, considérant
quarante foyers produisant 5 tonnes de déechets
par an et compte tenu des économies faites sur
la collecte et le traitement des déchets, le com-
posteur pourrait étre amorti sur vingt ans. Ce
prix a été estimé sur un prototype et n'est donc
pas significatif : industrialisé, le prix et 'amortis-
sement du composteur pourraient encore étre
réduits. De plus, d'autres modeles moins col-
teux ont été congus (dont une version a moins de
10000 €) et le prix peut varier selon les choix de
formes, de modules additionnels et de matériaux.

Mieux encore, des politiques de redevance inci-
tative comme celles mises en place a Besancon
depuis 2012 permettraient de diminuer considéra-
blement le tonnage de déchets traités et d'amor-
tir un Ekovore en sept ans. Comment fonctionne
la redevance incitative ? Les frais de collecte et
traitement ne sont plus payés par les habitants,
« dissimulés » dans les impdts, mais sont plus
clairement affichés et adaptés aux déchets des
foyers. Une puce est installée dans les poubelles
de la commune afin de peser automatiquement
les poubelles lors de la collecte : ainsi chaque habi-
tant paie sa contribution a la gestion des déchets
en fonction du poids de sa poubelle. Ils sont donc
économiquement incités a réduire leurs déchets
et prennent conscience du colt de la gestion des
déchets. Une nuance est a apporter sur ce type de
mesure : la redevance incitative reste complexe et
coliteuse a mettre en place.

Le codt de ce composteur reste tout de méme
plus élevé qu'un composteur collectif classique,

NOS DECHETS ONT DE LA RESSOURCE !

dont les colits d'installation varient entre 75 € pour
des bacs de compostage individuels fournis a prix
réduits par la collectivité et 4 250 € pour un pavil-
lon de 20 m* (Demolles et al., 2012). Lécart de prix
peut impressionner au premier abord. Il faut néan-
moins conduire une comparaison plus poussée
puisque la durée de vie de I'Ekovore, construit en
acier galvanisé, devrait étre bien plus longue que
celle d'un composteur de conception plus simple.

La gestion des déchets,

toute une politique a revoir

Seulement la politique de gestion des déchets
doit pouvoir suivre pour s'accorder au fonction-
nement décrit ci-dessus. En effet, les collectivi-
tés ont des contrats a long terme avec de grands
groupes pour I'enlévement et I'incinération basés
sur des tonnages annuels négociés a l'avance.
Certaines villes misent de plus sur l'incinération
des dechets pour le chauffage des villes.

Avec la loi relative a la transition énergétique
de 2015, qui oblige les collectivités a mettre en
place un tri a la source des biodéchets d'ici 2025,
on peut s'attendre a voir de plus en plus de com-
posteurs dans nos villes. Néanmoins, I'investisse-
ment que représente le composteur Ekovore par
rapport a un composteur classique peut refroidir
les collectivités, méme si ce dernier pourrait étre
plus adapté dans certains quartiers trés urbains,
avec un risque de vandalisme, et un fort intérét a
la sensibilisation au geste écologique et a la créa-
tion de lien social.

Le changement de politique n'est donc pas si
évident et peut varier d'une ville a l'autre. Si I'inci-
tation par les politiques publiques est un élément
clé pour la diffusion du compostage partagé,
pour le moment ce sont les citoyens qui décident
du sort de leurs déchets, se responsabilisent et
prennent en main leurs projets.

LA BOUCLE EST BOUCLEE

Les déchets, oui, mais pas que !
La partie « déchets » est un des enjeux de I'ali-
mentation durable, mais il est loin d’étre le seul.
Les modes de production de nos aliments, inten-
sifs, basés sur l'utilisation des énergies fossiles et
demandant des intrants chimiques, impactent le
climat, appauvrissent les sols.
De plus, et en ville en particulier, on constate
une distanciation multiple entre les citoyens et
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FIGURE 4. FLUX DES ALIMENTS DU SYSTEME LES EKOVORES
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(Source : Agence Faltazi, 2011)

leur alimentation : des produits venant des quatre
coins du monde, des chaines logistiques de plus
en plus longues, des produits transformés. Cette
combinaison de facteurs donne aux habitants une
sensation d'incertitude et de perte de contrdle
vis-a-vis de leur alimentation et génére aussi une
méconnaissance des chaines alimentaires et de la
maniere dont ils doivent se nourrir. La perte de per-
ception de ce qui constitue le « bien manger », ou le
« manger sain », et la perte de lien avec l'origine de
nos produits nous égarent dans nos choix alimen-
taires et dirigent les mangeurs vers des choix de
produits plus transformés, avec de fortes teneurs
en sucres et en matieres grasses. Selon I'OCDE, en
2015, la France comptait 15 % d'obéses (pour la
population de plus de 15 ans), ratio en constante
hausse qui pourrait atteindre 21 % d'ici 2030. Les
consommateurs sont aussi de plus en plus défiants
vis-a-vis de leur alimentation. Les crises alimen-
taires, sanitaires, Iinsurmontabilité apparente des
défis environnementaux et I'incompréhension des
circuits alimentaires engendrent une démoralisa-
tion des mangeurs.

Il est donc urgent pour les citoyens de renouer
avec une alimentation saine, durable, transparente
et apaisee. Pourrait-on rassurer les mangeurs, les
inciter a mieux consommer en remettant la nature
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4. Valorisation des déchets organiques pour la production urbaine
5. Consignes

au ceeur de l'alimentation en relocalisant et en
raccourcissant les circuits d'alimentation ? Savoir
d'ol vient notre nourriture et faire entrer le cir-
cuit dans notre quotidien pourraient faire prendre
conscience de I'importance de ce que I'on mange et
représenter un premier pas vers une alimentation
plus saine et durable.

Pour répondre aux enjeux de la durabilité, il fau-
drait s'intéresser au systéme global et ne pas se
contenter d'une valorisation en bout de chaine. Le
composteur partagé serait donc d'autant plus inte-
ressant s'il s'inscrivait dans un systéme vertueux
et durable. Tout cela, I'agence Faltazi I'a bien com-
pris, et a réfléchi en conséquence a un moyen de
créer un systéme d'alimentation résilient et local
dans les villes, sur tout le cycle de vie d'un aliment.

Les Ekovores : un projet d’économie
circulaire autour de I'alimentation

dans les villes

Le projet « Les Ekovores » ne se résume pas a
I'installation de composteurs. C'est un projet plus
global d'économie circulaire qui permettrait aux
villes de renouer avec une production locale, bio-
logique, de saison en instaurant une dynamique
de « quartiers fermiers », dynamique basée sur la
gestion des flux d’aliments. Cette gestion repose-
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FIGURE 5. CYCLE DE VIE DE LALIMENT ASSOCIE AUX EQUIPEMENTS ET METIERS DES EKOVORES
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rait sur l'intégration de solutions de valorisation
a chaque étape du cycle de vie d'un aliment afin
de reboucler les flux [Figure 4]. Ces étapes sont
mises en ceuvre grace au mobilier urbain inventé
par les deux designers de I'Agence Faltazi, dont
l'optique reste d'accompagner l'utilisateur dans
ses bonnes pratiques en améliorant les fonc-
tionnalités des éléments par le design [Figure 5]
L'exemple est pris pour la ville de Nantes mais ce
mobilier est tout a fait adaptable a d'autres villes
(Agence Faltazi, 2011 ; Massip et Lebot, 2012).
Dans ce systéme, les aliments pourraient étre
produits dans les campagnes péri-urbaines, trans-

portés de maniere propre vers les villes ou ils
seraient distribués aux mangeurs et aux collecti-
vités. Les produits pourraient étre transformés et
les pertes et déchets valorisés. Les déchets orga-
niques valorisés (compost, urine transformée)
pourraient étre ensuite réutilisés comme fertili-
sants en agriculture dans les campagnes, dans les
potagers de villes ou dans les jardins et espaces
verts.

Un panel de mobiliers urbains vient soutenir
ce changement de paradigme et cette nouvelle
maniere de penser les différentes étapes de la vie
d’un aliment dans un systeme circulaire :
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- Produire en ceinture verte: des batiments
modulables pour y installer des fermes facile-
ment, afin de valoriser les friches en bordure de
ville ; des serres maraicheres pouvant s'ouvrir
et se fermer pour ventiler la production ; des
modules de poulailler, etc.

> Cultiver en ville : des jardins flottants imaginés
pour étre posés sur les fleuves et qui pourraient
se combiner et se juxtaposer les uns aux autres
le long des rives ; des ruches de ville, etc.

- Distribuer : des équipements pour faciliter la
distribution des associations pour le maintien
d'une agriculture paysanne (AMAP) ne dispo-
sant souvent pas de locaux pour la distribution ;
des barges-marchés pour transporter, au fil de
l'eau, les productions maraicheres des terri-
toires agricoles qui bordent la riviere en amont
de la ville jusqu’a cette derniére, et s'arréter au
cours de son périple pour vendre ses denrées.

- Transformer : des modules de conserveries de
quartier a installer a proximité des marchés
permettant de préparer des bocaux avec les
fruits et légumes abimés ou les surplus en fin
de marché ; des légumeries modulables pou-
vant étre installées a proximité des cantines
d'écoles ou de maison de retraites pour qu’elles
disposent de stockage réfrigéré et d’une unité
de transformation opérationnelle.

- Valoriser: des composteurs de quartiers
comme celui présenté dans cet article, des
toilettes seches publiques, des poulaillers de
quartier.

Ces éléments urbains ont été pensés comme
des « enzymes » pouvant faciliter et accélé-
rer la mise en ceuvre d'un systeme alimentaire
durable. Dans ce systeme de type économie cir-
culaire, les relations entre mangeurs et produc-
teurs sont renforcées, les déchets deviennent des
ressources, les distances parcourues se raccour-
cissent. Un systéme moins polluant est construit,
au sein duquel le mangeur se responsabilise et
peut reprendre son alimentation en main pour la
rendre plus saine grace aux éléments urbains mis
a disposition. Ce mode d'alimentation de la ville
n'exclut pas pour autant les échanges avec I'exté-
rieur, mais est pensé pour améliorer la résilience
d'une collectivité, replacer les habitants au cceur
du systéme et valoriser les déchets alimentaires
en ressources. Tel qu'il a été pensé, il permet
aussi de créer de nouveaux métiers qui prennent
en charge une partie du fonctionnement de ce
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cycle, comme des « maitres composteurs » et
« AMAPeurs » par exemple.

Ces nouveaux équipements n'ont pas encore
été installés et doivent encore faire leurs preuves.
Cependant, ce type de réflexion est encoura-
geant et nous montre une possibilité de chan-
ger les modes de consommation et d'alimentation
en reconsidérant les infrastructures des villes.
Si I'on pense que notre maniere de nous alimen-
ter faconne nos villes (Steel, 2008), on peut aussi
penser que, réciproquement, la maniere dont
sont construites nos villes et les éléments mis a
notre disposition peuvent faconner nos manieres
de nous alimenter, et donc constituer un levier
pour la construction de systemes alimentaires
plus durables. Par l'utilisation de mobilier urbain,
on peut rendre visibles les enjeux de I'alimenta-
tion pour aider a la prise de conscience, mais aussi
faciliter les opérations pour modeler un systeme
alimentaire. De la méme maniére que le fait le
composteur Ekovore, les autres éléments du sys-
teme peuvent rendre le circuit alimentaire plus
transparent et remotiver les aux citoyens quant
a leur alimentation.

Comme le propose Carolyn Steel dans son
ouvrage Ville affamée avec son concept de sito-
pie (espace ou lalimentation retrouve sa vraie
valeur) : « Une ville sitopique entretiendrait des
liens forts avec son hinterland local grace a un
réseau en treillis avec des marchés actifs, des
boutiques de proximité et un sens aigu de l'iden-
tité alimentaire [..]. Ainsi, comme c’était le cas
jadis, la ville serait en partie faconnée par la
nourriture » (Steel, 2008).

CONCLUSION

Linstallation du composteur collectif Ekovore
a permis aux citoyens d’'un quartier nantais de
réduire ses biodéchets en les valorisant. D'un
point de vue environnemental, cette démarche,
surtout si elle venait a se généraliser, participe
concretement a la diminution des volumes de
déchets a transporter et a traiter par la col-
lectivité et contribue ainsi a la réduction des
gaz a effet de serre. D'un point de vue social, la
démarche collective a contribué a la création de
lien social, ce qui est d’'autant plus important dans
un quartier socialement défavorisé comme celui
de Malakoff. Le composteur tel qu'il a été imagine
présente aussi l'intérét de favoriser I'acceptabilité



et la pérennisation des bonnes pratiques.
Néanmoins, l'installation de composteurs reste
a linitiative des citoyens. Dans un objectif de dif-
fusion, le compostage collectif ou I'installation de
composteurs améliorés devraient étre soutenus
et accompagnés de réels changements de société
et par des politiques de gestion des déchets adap-
tées. Sous limpulsion de politiques publiques,
I'installation de composteurs voire d’autres équi-
pements imaginés par les Ekovores pourrait aider
arepenser des systemes alimentaires plus locaux.
Repenser la ville et installer du mobilier urbain
pourraient étre des « catalyseurs » pour une ali-
mentation plus durable.
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« Au Ras du Sol » ou comment

la combinaison du compostage

et du micro-maraichage devient
un levier d’économie circulaire

et de liens sociaux et territoriaux
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MOTS-CLES : ECONOMIE CIRCULAIRE, MICRO-MARAICHAGE, COMPOST, PERMACULTURE

omme le disait déja Voltaire dans

Candide, « il faut cultiver notre jardin ».

Dans une société ou le consommateur

est de plus en plus déconnecté de son

alimentation, jardiner et produire soi-
méme revient au godt du jour. L'association « Au
Ras du Sol » cherche a tester et a vulgariser des
techniques de maraichage accessibles tout en uti-
lisant la matiere organique locale non valorisée,
afin de réduire les biodéchets et de recréer un lien
au territoire, a la terre et entre les habitants.

L’fCOI!OMIE CIRCULAIRE ET LE MICRO-
MARAICHAGE COMME SOLUTIONS
INNOVANTES AU CYCLE DES DECHETS

Notre modele de consommation et de production,
qui accumule les déchets, est aujourd’hui remis
profondément en cause. Plus particuliérement,
les déchets organiques peuvent facilement étre
valorisables dans des jardins par exemple. C'est
ce qu'a essayé de faire I'association « Au Ras du
Sol ».

L'économie circulaire : une nouvelle

maniére de penser notre modéle

de production et de consommation
L'économie circulaire est apparue dans les années
1970, apres le constat que notre modele actuel
était linéaire, basé sur trois piliers: produire,
consommer, jeter (Ross-Carre, 2016). Les déchets
qu'il génere et qui saccumulent partout dans le
monde, polluant sols et mers, ne rendent donc pas

ce modele durable. L'économie circulaire trans-
forme ce processus en proposant un systéme
dans lequel les produits consommés ou abimés
seraientréutilisés pour préserverle capital naturel
enrégulant les stocks de ressources finies, en pro-
mouvant les énergies renouvelables et en maxi-
misant I'utilisation des objets, repensés en vue de
leur réparation ou de leur recyclage. Ces produits
consommeés seraient alors source de matiere pre-
miére, d’habitude issue de ressources rares. Alors
que les matieres dites « techniques » sont plutot
destinées a la réutilisation, les matieres biolo-
giques entrent dans un cycle de décomposition
naturelle (Ellen MacArthur Foundation, 2015). Ce
processus peut étre contrélé, par exemple, via la
mise en place d’'un compostage, et le produit de la
degradation étre utilisé en fertilisation pour une
production agricole ou des jardins nourriciers.

Le micro-maraichage : une production
intensive a petite échelle

D'aprés I'Inra (Institut national de la recherche
agronomique), le micro-maraichage biologique-
ment intensif est « un ensemble de méthodes
visant a maximiser la production maraichére
biologique sur de trés petites surfaces peu ou
pas mécanisées », comme un balcon, un patio
ou une terrasse (Inra, 2015). Les cultures concer-
nées sont une grande varieté de légumes, racines,
tubercules et herbes aromatiques. Proche de la
permaculture de par la volonté d’autonomie et
de développement des communautés locales, ce
micro-maraichage permet aux familles a faibles
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revenus, notamment dans les pays du Sud, de
sécuriser leur alimentation avec des produits frais
et sains (nutritifs et riches en vitamines et miné-
raux). En I'absence de véritable terrain, les plantes
peuvent étre cultivées dans des pots ou des réci-
pients adaptés remplis de terre ou de substrat
(comme par exemple des coques d’arachide, de la
fibre de noix de coco ou du sable grossier). D'apres
la Food and Agriculture Organization (FAQ), ce
type de jardin est hautement productif. A titre
d’exemple, un metre carré de micro-jardin peut
donner, au choix : environ 200 tomates (30 kg)
par an; 36 laitues tous les 60 jours ou 10 choux
tous les 90 jours, le tout en consommant relati-
vement peu d'eau (moins de 3 I/jour/m?; 1000 |
d’eau/an) [Baudoin, 2010].

Le projet innovant d’« Au Ras du Sol »
combine ces deux concepts

L'organisation « Au Ras du Sol » exploite les avan-
tages de ces jardins productifs avec trois objectifs
principaux : se nourrir sainement, jardiner avec
peu de moyens et valoriser la matiere organique
facilement, notamment via le compostage pour
optimiser I'utilisation de déchets organiques. Elle
expérimente de nouvelles méthodes de valorisa-
tion de la matiere organique (composteur, vermi-
compostage, jardin en lasagnes, méthanisation
domestique, etc.) et vulgarise ces résultats pour
proposer des méthodes simples et applicables
dans le cadre de formations. L'association est
composée de quatre salariés et d’'un président
et se situe dans le Périgord, entre Bordeaux et
Bergerac, dans la commune de Vélines.

Plus particulierement, Pascal Martin, coordi-
nateur de l'association, est parti du constat que
'autonomie alimentaire des villes est faible et
en baisse, et que se crée en outre une distancia-
tion cognitive et géographique entre les consom-
mateurs et les producteurs. Afin de redonner aux
espaces urbains une capacité de production, il a
décidé de valoriser la matiere organique dans des
jardins domestiques productifs. Ainsi, des expé-
rimentations de micro-maraichage sont nées en
2015, dans le cadre d'un projet innovant d'éco-
nomie circulaire sur trois ans, soutenu par la fon-
dation Daniel et Nina Carasso et en partenariat
avec la Scop (société coopérative et participa-
tive) « SaluTerre », un bureau d'étude en ingénie-
rie paysagére, sociale et environnementale. Les
objectifs de ce projet sont, premiérement, d’ex-
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périmenter un systéme local d'alimentation liée
a l'autoproduction (végétale et animale) dans une
logique d'économie circulaire et deuxiemement,
de diffuser des méthodes simples visant I'autono-
mie alimentaire, surtout dans les villes. Ainsi, I'as-
sociation cherche a évaluer, sur un petit territoire
urbain, la possibilité pour chacun de produire des
légumes, a améliorer le sol et a créer du lien social
et entre la nature et 'Homme.

UN PROJET D’ECONOMIE CIRCULAIRE
TENDANT VERS UNE DURABILITE
ENVIRONNEMENTALE, ECONOMIQUE
ETSOCIALE

La spécificité de ce projet est qu'il vise l'alliance
de trois processus re-territorialisés et agroécolo-
giques : récupérer la matiére organique locale, la
composter et enfin |a réinjecter comme fertilisant
dans des jardins nourriciers ou des techniques
permacoles sont testées et suivies.

Lensemble du projet se déroule en plusieurs
étapes, [Figure 1]: des expérimentations sont
menées dans les deux jardins, leurs impacts sont
évalués et validés scientifiquement, leur repro-
ductibilité est vérifiée et enfin des fiches pédago-
giques sont élaborées et diffusées.

Pendant trois ans, ces expériences sont suivies
et leurs données analysées par un comité scien-
tifique pour évaluer I'impact sur la qualité du
sol, sur la biodiversité, 'optimisation de la ges-
tion de I'eau, la production alimentaire obtenue et
les flux énergétiques. Les partenaires et les col-
laborateurs du projet, notamment « SaluTerre »,
spécialisée dans les jardins partagés en ville, tra-
vaillent étroitement avec l'association pour I'éla-
boration de la méthodologie, le suivi du projet et
des expérimentations.

FIGURE 1. SCHEMA DES ETAPES DU PROJET
D'ECONOMIE CIRCULAIRE

Expérimentations dans deux jardins ¢

Evaluation des impacts
Validations scientifiques

Reproductivité des techniques w@
Fiches pédagogiques

(Source : auteur)



Ce sont dailleurs deux jardiniers émérites de
la Scop qui soccupent des jardins expérimen-
taux, car les protocoles, relativement complexes,
nécessitent de I'expérience. D'autres partena-
riats scientifiques sont nés avec le bureau d'étude
écologique d’'Emmanuel Caron, spécialisé en bio-
diversité, études d'impact et recensement de
la biodiversité, le bureau Role, pour orienter le
travail, faire et analyser les mesures, Jean-Yves
Allard, ingénieur retraité spécialisé en gestion
de I'eau et en aquaculture et le laboratoire du
LAMS (Laboratoire analyses microbiologie sols)
de Claude et Lydia Bourguignon pour le travail
du sol, la microbiologie des sols et la qualité des
composts. Un scientifique du CNRS (Centre natio-
nal de la recherche scientifique) en pisciculture
et un écologue suivent un atelier « animal » qui
combine un projet de poissons d'eau douce et une
canardiere. Un méthaniseur domestique a aussi
éteinstallé, mais seul le constructeur aide a suivre
sa production d’énergie et sa consommation car
aucun partenaire scientifique n'a pu étre trouvé.
Certains habitants de la commune, adhérents de
I'association, ont aussi pris part au projet, notam-
ment pour la mise en place du compostage col-
lectif. Les expérimentations étant encore en cours
et les données n'étant pas encore complétement
analysées, donner des résultats chiffrés sur I'im-
pact de ce projet est difficile. Cependant, certains
impacts sur 'amélioration de la qualité du sol
sont déja mesurables, comme I'augmentation tres
importante de la vie biologique des sols avec les
lits en lasagnes. Elle a en effet été multipliée par
quatre a treize (en fonction des modalités) en une
ou deux saisons. De plus, les techniques de jardi-
nage étant permacoles, aucun intrant chimique
n'est utilisé. La toxicité et la pollution sont donc
limitées.

Une fois les données des expériences analy-
sées et les impacts évalués et validés scientifi-
quement, des fiches pédagogiques expliquant les
différentes méthodes et conseillant sur leur mise
en ceuvre [Figure 2] pourront étre diffusées. Les
particuliers pourront ainsi produire eux-mémes
dans leur jardin, sur leur terrasse ou leur balcon
ou encore dans des jardins partagés.

A I'heure actuelle, la plupart des expérimenta-
tions sont avancées mais les conclusions restent
a tirer. Si certaines de ces expérimentations sont
prometteuses, d’autres sont a poursuivre pour
mieux comprendre les processus qui opérent.
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Enfin, des conférences, des cam-
pagnes de sensibilisation et des
ateliers pourront compléter ce
transfert de connaissances et
de savoir-faire. Eventuellement,
« Au Ras du Sol » voudrait rédi-
ger un manuel accessible a tous,
similaire a celui du Jardinier sans
moyen (vendu 2 €), traitant de la
valorisation des restes, de la cui-
sine pour tous, de la préserva-
tion des ressources en eau et du
maraichage.

Une gestion de la matiére
organique locale, bénéfique
pour I'environnement

Les villes étant des zones d'habi-
tation et de consommation tres
denses, la production de déchets, notamment
organiques, est, elle aussi, importante et tres peu
valorisée par rapport au siecle dernier. En effet,
alors qu'en 1910 a Paris, 40 % des déchets alimen-
taires de la ville étaient valorisés vers l'agriculture
ou I'élevage (déjections humaines et animales
comprises), aujourd’hui, seuls 5 % le sont. La
déconnexion entre zones rurales, valorisant his-
toriquement la biomasse, et urbaines semble en
cause, tout comme l'idée que de telles quantités
de déchets fermentescibles seraient trop com-
plexes a gérer et apporteraient des risques sani-
taires (Guilbert et Redlingshofer, 2016).

C'est pourquoi le projet repose notamment sur
la gestion de la matiere organique. En effet, les
biodéchets produits par les acteurs locaux sont
récupérés par lassociation dans un rayon de
20 km, puis transformés en compost ou bien uti-
lisés comme matériaux de support. D’apres I'lnra,
le compost est « un produit stable, hygiénisé et
riche en humus, résultant du mélange de rési-
dus divers d'origine végétale ou animale, mis en
fermentation lente afin d'assurer la décomposi-
tion des matiéres organiques, et utilisé comme
engrais, amendement ou support de culture »
(Lopez, 2002). Chez « Au Ras du Sol », le fumier de
cheval vient, par exemple, du poney club, la sciure
de la scierie, le pain dur de la boulangerie, les
feuilles ramassées et les branchages de la com-
mune ou des voisins, l'argile de la carriére et les
déchets organiques d'un composteur collectif de
10 m3servant aux habitants et a la cantine scolaire
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FIGURE 2. EXEMPLE DE
FICHE TECHNIQUE SUR
LA PHYTOEPURATION

(Source : « Au Ras du sol »)
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pour leurs restes alimentaires, et des toilettes
seches de I'association.. Des bouteilles d'eau en
plastique peuvent aussi servir de « mini-serres »
et la sciure de tapis pour permettre d'étouffer
les adventices et éviter tout désherbage. Tous
ces matériaux sont locaux et faciles a trouver. A
terme, I'association souhaite, d'une part, que les
entreprises réalisent que leurs déchets ou copro-
duits sont valorisables, et d'autre part, que les
particuliers soient capables de récupérer facile-
ment ceux-ci. Un autre débouché pour la matiéere
organique est aussi le méthaniseur domestique
de 2 m? qui permet de transformer les restes de
cuisine en énergie sous forme de gaz, réutilisée
pour les besoins du foyer.

A I'heure actuelle, 30 % des ordures ménagéres
résiduelles sont des biodéchets' (Schroll, 2018).
Or, ces derniers sont facilement valorisables par
le compostage. Le composteur de quartier mis en
place par « Au Ras du Sol » encourage donc les
habitants de la commune a trier leurs biodéchets
ménagers dans une action commune. Les intrants
non domestiques sont réutilisés intelligemment
alors qu'ils n'étaient, pour la plupart, pas valori-
sés. Les broyats verts de la commune étaient lais-
sés sur place, les restes alimentaires des cantines
étaient jetés et le fumier du centre équestre res-
tait sur la terre ferme, laissant I'azote étre lessive,
polluant ainsi le sol et les cours d'eau. Grace a la
valorisation de ces déchets, les impacts négatifs
dus a leur accumulation ont été éliminés. Le sys-
téme imaginé est ainsi autonome, produisant et
réutilisant sa matiere organique. Claire Marsden,
enseignante-chercheuse a Montpellier SupAgro,
spécialiste de I'écologie et de la biochimie des sols,
trouve par ailleurs cette initiative particuliere-
ment intéressante pour boucler le cycle de nutri-
ments. D'apres elle, a I'heure actuelle, la matiere
organique est massivement exportée des zones
rurales vers les zones urbaines par la consom-
mation puis par les excréments humains transfe-
rés vers la zone maritime (Marsden, 2018). Ici, la
matiere organique reste locale et revient au sol.

Puisque les échanges sont essentiellement
locaux, le colt environnemental du transport est
tres réduit. De plus, les techniques étant inspirées
de la permacuture, aucun intrant chimique n'est
utilisé. La production repose davantage sur une
I

1. Déchet de cuisine c'est-a-dire épluchures et restes de repas,
ainsi que restes du jardin (ADEME, 2018).
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exploitation de I'environnement naturel et une
symbiose entre especes.

Tous ces points en font un systéeme de pro-
duction qui tend a étre durable au niveau
environnemental.

Des méthodes agronomiques innovantes,
accessibles et nourriciéres
Cette matiere, ainsi récupérée et transformée, est
utilisée dans les jardins expérimentaux créés par
PascalMartinetFranckDavid, lui-mémepaysagiste
permaculteur de « SaluTerre », dans lesquels sont
testées plusieurs techniques de micro-maraichage
bio et/ou permacoles. Les lits en lasagnes, tech-
nique de jardinage simplifiée consistant a planter
les légumes sur plusieurs couches successives
de matieres organiques, sont par exemple tes-
tés, avec plusieurs variations d'épaisseur et de
composition des couches [Figure 3]. D’autres
méthodes sont essayées, comme le semis sous
couvert, initialement réservé aux grandes cultures
mais dans ce cas adapté au jardinage, ou encore
les techniques de buttes ou les graines enrobées
a l'argile. Pour chaque expérience, une parcelle
témoin est associée, bien que les surfaces soient
restreintes (les deux jardins font 80 m? pour plus
d'une dizaine d’expérimentations). L'apport en
matiere organique et en eau, les quantités de
légumes récoltées et la qualité du sol sont suivis.
L'eau est aussi au cceur des réflexions menées
dans le cadre des expérimentations. Comment
valoriser I'eau grise (eau rejetée ne venant pas
des toilettes) de la maison et I'eau de pluie et
les conserver sans probléme (moustiques, déve-
loppement d'algues) ? Des solutions innovantes
sont testées : I'eau des toits des serres ruisselle
et irrigue un lit en lasagnes, I'eau du foyer et
l'eau de pluie sont purifiées grace a des plantes
aquatiques. L'eau peut aussi alimenter le bassin
des poissons par exemple. En effet, la produc-
tion animale est aussi intégrée au systéeme, pour
respecter I'équilibre mis en avant par la perma-
culture. Ainsi, des poules pondeuses sont éle-
vées, des poissons d'eau douce (gardons, perches
et carpes) nagent dans un ancien bassin de bai-
gnade et une canardiére sera installée au-dessus
du bassin pour nourrir les poissons par les déjec-
tions des canards. L'eau des poissons, riche en
nutriments et en matiere organique, servira par la
suite de fertilisant au jardin. Le systeme entier est
pense pour que toutes les productions soient une



FIGURE 3. LIT EN LASAGNES

(Source : Franck David)

part du mécanisme total et se complétent entre
elles pour minimiser les intrants et les déchets.
Effectivement, le seul intrant du jardin est une
petite partie de la nourriture des poules. Ainsi,
« rien ne se perd, tout se transforme » : Pascal
Martin souhaite que I'image péjorative du déchet
se transforme en l'image d'une véritable res-
source valorisable (Martin, 2018).

Ces méthodes se veulent faciles a mettre en
place, peu colteuses et accessibles au plus grand
nombre pour répondre, entre autres, a un enjeu
d’insécurité alimentaire. Cette derniere notion se
définit comme un accés insuffisant, en quantité
ou en qualité, a une nourriture saine et sociale-
ment acceptable et touche aussi la France, avec
12 % de la population menacée (Hébel, 2008). La
nourriture est bien disponible, mais l'accés aux
points de vente et le pouvoir d'achat posent pro-
bléme. Les personnes en situation d’insécurité
alimentaire consomment moins de fruits et de
légumes, au profit de produits denses en énergie
mais pauvres en micronutriments (IUFN, 2015).
De plus, I'exclusion sociale en zone urbaine peut
rendre difficile l'accés a des aliments de qua-
lité (frais et nutritionnellement intéressants) a
une partie de la population (Esnouf et al., 2011).
En adoptant le systéme de maraichage domes-
tique proné par l'association, les familles en situa-
tion de précarité produiraient elles-mémes a
moindre co(t, accédant ainsi a des produits frais,
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sains, nutritionnellement intéressants et équili-
brés, puisque la production maraichere est asso-
ciée a des ateliers animaux. Les investissements
financiers du projet d'« Au Ras du Sol » sont en
effet trés réduits. Les déchets sont presque tous
donnés ou s'ils ne le sont pas, sont achetés pour
une somme modique. Seul le méthaniseur a colité
1000 € car son installation est plus technique. Les
outils de jardinage et les matériaux sont relative-
ment peu chers. Pour une petite surface exploitée
par une famille, tres peu d’investissement devrait
étre nécessaire. Par exemple, pour le petit pou-
lailler testé, comprenant quatre poules (dont deux
ne pondant pas) et un coq, l'alimentation des ani-
maux a co(té 25 € pour quatre cent vingt-huit
ceufs produits dans I'année. A 2 € la boite de six
ceufs, une famille aurait économisé environ 120 €.

Un systéme tendant vers la reconnexion
entre consommation et production

Plus globalement, ce projet vise la réappro-
priation de la production par les habitants des
zones urbaines, notamment pour augmenter
autonomie alimentaire des villes. Ces dernieres
seraient ainsi moins dépendantes d'une produc-
tion relativement lointaine et méconnue. En effet,
le commerce international des produits agricoles
s’étant intensifié régulierement pendant tout le
XXe siecle, 'impact environnemental des flux de
marchandises est devenu un levier majeur pour
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la durabilité des systémes alimentaires. La dis-
sociation des grandes agglomérations urbaines
consommatrices de biens alimentaires et des
zones rurales productrices nécessite un appro-
visionnement constant et complexe des villes.
En France, le transport de produits agricoles
et alimentaires compte 57 milliards de tonnes-
kilométres?, soit un cinquiéme du trafic rou-
tier total francais. La moitié de ses flux revient
aux fruits et aux légumes. L'augmentation de la
population urbaine, de la demande de produits
diversifiés et la spécialisation des territoires ne
font qu'aggraver le probléme (Esnouf et al., 2011).
Etant donné que plus de la moitié de I'humanité
habite dans une ville aujourd’hui (United Nations,
2007), ces problémes prennent une proportion
sans précédent. En réponse a ces constats, le
jardinage domestique renforcerait l'autonomie
alimentaire des familles et donc des villes tout
en jouant un role dans la lutte contre le réchauf-
fement climatique. Une étude tchéque a en effet
montré que la production domestique apportant
fruits, légumes et pommes de terre amenait en
moyenne a une autonomie alimentaire de 33 %°.
En paralléle, cette production diminuait les émis-
sions de gaz a effet de serre de 42 a 92 tonnes
de CO, équivalent par personne et par an, repré-
sentant 3 a 5 % des émissions totales d'un foyer
moyen tcheque (Vavraa et al., 2018). Le projet
d'« Au Ras du Sol » permettrait donc aux familles
de réduire leurs achats de produits transportés
sur de longue distance en produisant elles-mémes
et a partir de matiere organique locale une partie
de leur nourriture. Ces familles renoueraient, de
surcroit, des liens avec les acteurs du territoire et
leurs activités.

D'autre part, la globalisation et lintensifica-
tion des échanges ont poussé les biens alimen-
taires vers une standardisation et une qualité
sanitaire importante qui a nécessité I'émergence
d'acteurs speécifiques, par définition plus éloi-
gnés du consommateur. Ainsi, les filieres se sont
allongées, les intermédiaires se sont multipliés
et les conditions de production sont devenues
méconnues. En conséquence, les consommateurs

2. La tonne-kilometre est une unité de mesure de quantité de
transport correspondant au transport d'une tonne sur un kilo-
metre.

3. Calculée en divisant les quantités produites par le jardin par le
total des quantités consommées par le foyer.
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sont devenus plus anxieux, d'autant plus que
les scandales comme la viande de cheval dans
les lasagnes Findus en 2013, ont ponctué l'his-
toire de I'industrie agroalimentaire (Esnouf et al.,
2011). Une double distanciation est donc obser-
vée aujourd’hui: I'une géographique, entre la
zone de production et la zone de consommation
de biens alimentaires, et la seconde cognitive,
entre le mangeur et son aliment. Face a ce phéno-
mene, les citoyens revendiquent le retour a une
alimentation mieux maitrisée, d’'une part avec un
acceés a des produits sains, bon marché et frais et
d’autre part avec une transparence plus impor-
tante. En outre, recréer un lien social et avec la
nature semble aussi nécessaire (IUFN, 2015). Un
des objectifs clés du projet d'« Au Ras du Sol »
est ainsi la reconnexion entre consommateur et
alimentation. Une fois les expérimentations ter-
minées, Pascal Martin et Franck David espérent
toucher un public large pour convertir les habi-
tants au maraichage domestique afin de faciliter
l'acces a une alimentation saine, fraiche et nutri-
tionnellement intéressante (Martin, 2018 ; David,
2018). Les mangeurs seraient donc, a terme, de
plus en plus liés a leur alimentation et en com-
prendraient mieux la production. Mais outre I'as-
pect purement nourricier, ces jardins répondent
aussi a la demande de lien social, d'épanouisse-
ment et de liberté, de reconnexion avec la nature,
d’éducation a I'environnement et au bien-vivre
alimentaire (Terres vivantes, 2017). De plus, la
réutilisation des matiéres organiques des acteurs
du territoire (collectivité, agriculteurs, entre-
prises, etc.) par les citoyens pourrait recréer du
lien social entre eux, ainsi qu'une certaine dyna-
mique territoriale.

A travers ce projet qui redonne de I'autonomie
aux citoyens grace a des techniques jardiniéres
adaptables a de petits espaces et avec peu de
travail, I'association souhaite, a l'avenir, faire du
jardinage et de la cuisine des éléments moteurs
de I'accés a une nourriture saine, a faible colt et
sans déchets. Elle veut aussi optimiser les espaces
pour en faire des lieux de microproduction ; dimi-
nuer l'impact sur I'environnement en transfor-
mant les déchets en ressources ; créer une mixité
d'usages pour une mixité sociale ; donner de I'im-
portance a la coopération entre acteurs et lan-
cer une dynamique d'économie de circuits courts
basée sur l'autoproduction et la consommation
pour un systéme alimentaire durable.



UN MODELE INNOVANT
MAIS ENCORE IMPARFAIT

Malgré les grands avantages environnementaux,
sociaux et économiques évidents de cette initia-
tive, des limites existent.

Les limites inhérentes au projet lui-méme
Au niveau expérimental, le projet présente cer-
taines limites, car bien que chaque modalité pos-
sede une parcelle témoin et soit suivie par des
scientifiques compétents, les surfaces ne per-
mettent pas d’obtenir des données suffisamment
importantes pour arriver a un résultat statistique-
mentvalable. Cependant, le but de ces expérimen-
tations est principalement de tester la faisabilité
des méthodes de maniere opérationnelle pour
les vulgariser et non pas de faire de la recherche
agronomique pure. La chercheuse Claire Marsden
soulevait aussi d’autres problémes, liés a I'aspect
sanitaire des méthodes, comme le compostage
des toilettes séches, épandues par la suite dans
les potagers. Ce genre de pratique peut, selon
elle, étre une source de contamination micro-
bienne via des pathogénes humains. Cependant,
les résultats des analyses du compost des toi-
lettes d'« Au Ras du Sol » montrent que ce dernier
est d’'une tres bonne qualité agronomique tout
en étant exempt de pathogenes. La chercheuse
pointe aussi du doigt les difficultés d'obtenir un
compost de qualité, la qualité dépendant de nom-
breux facteurs comme les caractéristiques des
apports organiques et I'équilibre entre eux, la fer-
tilité des graines d’adventices présentes, la teneur
en nutriments, la stabilité de la matiere ou encore
le rapport C/N (carbone sur azote). De méme,
les méthodes de compostage peuvent varier et
impacter la qualité du compost obtenu.
L'évaluation économique du projet est aussi limi-
tée car toutes les données ne sont pas encore dis-
ponibles. Les sommes investies sont par exemple
connues mais non le retour sur investissement.
Les limites de ce projet se trouvent au niveau de
la reproductibilité des méthodes par les habitants
et de la mise en relation des différents acteurs.
En effet, jardiner, récolter et cuisiner soi-méme
demande un changement d’habitudes important
et donc difficile a adopter. Bien que le temps de
travail et I'investissement soient limités, la modi-
fication profonde du rythme de vie semble étre un
obstacle, de méme que I'effort de recherche de la
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matiere organique a différents endroits, méme si
ces derniers se trouvent dans un périmétre géo-
graphique restreint. Enfin, bien que les méthodes
semblent vulgarisées, le sont-elles suffisamment
pour convertir une personne tres peu sensibilisée
au maraichage ?

Les limites de I'extension du modéle
d’économie circulaire en maraichage
domestique
D’aprés Pascal Martin et Franck David (Martin,
2018 ; David, 2018), la méthodologie mise en place
dans ce projet sera transposable a plus grande
échelle, ou du moins, a d'autres communes. lls sont
dailleurs en train de mettre en place a Toulouse
un dispositif de récupération des broyats des jar-
dins publics a proximité des zones de compostage
existantes, a destination des particuliers.
Cependant, d’apres Rastoin et Ghersi (2010), un
schéma alimentaire sur de petites unités de produc-
tion et artisanales inspire certes la sympathie dans
un contexte de gigantisme des industries agroali-
mentaires, mais des inconvénients majeurs sont a
souligner. Premiérement, sile modéle s'appliquaitau
niveau national, la productivité du travail baisserait
immanquablement, menacant la sécurité alimen-
taire. En effet, aujourd’hui, un agriculteur nourrit
quatre-vingt-dix personnes, dont soixante-dix en
France, et un employé de I'agroalimentaire appro-
visionne cent vingt-cing consommateurs, cent en
France. Globalement, moins de 5 % de la population
des pays riches nourrissent la totalité de leurs habi-
tants. Deuxiémement, le systéme alimentaire étant
trés ancré dans les échanges internationau, il est
I'objet d'investissements massifs. Si une baisse de la
productivité et donc des exportations était a venir,
alors elle serait préjudiciable, par conséquence, au
développement économique et a I'emploi. Enfin,
puisque les circuits courts concernent majoritaire-
ment les produits plutdt bruts, le temps nécessaire
a la préparation des repas serait plus important,
changement inadapté a certains rythmes de vie. Le
prix des produits alimentaires tendrait aussi a aug-
menter puisque I'économie d'échelle disparaitrait
(Rastoin et Ghersi, 2010).

CONCLUSION

Ainsi, le maraichage domestique qui réutilise la
matiere organique locale non valorisée semble
fournir une solution a la fois a notre modele basé
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sur le dogme « produire, consommer, jeter » et a
la déconnexion entre mangeur et alimentation.
Les techniques innovantes promues par « Au Ras
du Sol » sont accessibles financierement, peu
chronophages et faciles a mettre en place. Elles
permettent, d’'une part, de produire a moindre
coQt des produits frais et sains tout en réutilisant
des biodéchets, et d'autre part, de créer du lien
entre les habitants et les acteurs du territoire, la
terre, I'alimentation et la cuisine.
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‘alimentation des villes est un théme « too

big to be seen » sur lequel on commence a

s'interroger et qui englobe divers enjeux.

Les marchés, a plusieurs échelles, sont un

élément fondamental dans la conception
de systémes alimentaires plus durables. La ville
de Turin a essayé de répondre a ces enjeux et a
mis en place un projet innovant, sur le marché
de Porta Palazzo, qui réunit des acteurs publics,
associatifs et privés et associe des innovations
tant techniques qu'organisationnelles.

LE TRAITEMENT DES DECHETS
ORGANIQUES EN ITALIE

Aujourd’hui, en Italie, les déchets organiques
représentent environ 35 a 40 % du total des
déchets et leur mise en décharge présente un réel
danger : ils produisent du méthane et des lixiviats
(liquides provenant principalement de linfiltra-
tion de I'eau dans la masse des déchets ou de
leur décomposition) qui peuvent former de véri-
tables nappes polluantes. Les déchets organiques
peuvent, pourtant, étre transformés en compost
(Campagnol et al., 2017).

Boucler les cycles grace a la production de
compost a I'échelle d’une ville : possible si et
seulement s’il y a collecte sélective

La collecte sélective des déchets est un élément
crucial pour développer ou redévelopper la cir-
cularité qui est typique du fonctionnement éco-
logique. Vingt ans apres la publication du décret
Ronchi (D.Lgs. n. 22/1997)', I'ltalie est I'un des

1.D.Lgs. n. 22/1997 : Decreto legge, un texte légal prévoyant l'iden-
tification des déchets et d'un formulaire unique de déclaration
environnementale (modello unico di dichiarazione ambientale).

pays leaders de la collecte sélective des déchets
(Campagnol et al,, 2018). La filiere du biowaste
et de la collecte sélective des déchets est désor-
mais intégrée aux axes stratégiques de I'Union
européenne (UE) et aujourd’hui elle représente
un chiffre d'affaires pour la collecte et le traite-
ment, de 1,7 milliards d’euros par an (Campagnol
etal.,, 2018). Pour chaque 1000 tonnes de matiere
organique collectées et traitées, il y a création
d’environ un emploi et demi. Dans le cas italien,
il y a environ neuf mille employés dans le secteur
biomasse (en 2015, avec un fort potentiel de crois-
sance), trois cents usines de compostage avec une
capacite totale de 8 millions de tonnes par an. Les
usines transforment les déchets de deux facons
différentes : au moyen du compostage et de la
digestion anaérobique (pour la récupération éner-
gétique du biogaz produit).

En 2016, 16 millions de tonnes de déchets
urbains ont été collectés, dont la partie organique
(6,5 millions de tonnes) représente plus de 41% du
total (Campagnol et al., 2017). Le Consorzio Italiano
Compostatori (CIC), qui controle une grande par-
tie des usines de compostage italiennes, estime
a 10 % la tendance de croissance de la fraction
organique collectée. Mais la qualité du tri peut et
doit étre augmentée également, car dans le pro-
cessus du compostage encore 230 000 tonnes
de matiére non organique sont collectées chaque
année. La qualité du tri est un facteur clé, tout
d’abord pour optimiser la récupération, réduire
les pertes et les codts relatifs, ensuite pour assu-
rer un compost aux caractéristiques adaptées a la
fertilisation recherchée. A cause des impuretés, le
CIC estime a environ 52 millions d’euros par an le
cot de la séparation, sans considérer les pertes
économiques liées a la digestion anaérobique (a
cause du fonctionnement en continu de l'usine
et des fréquentes interventions de maintenance)
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ni le compost invendu. Les performances de
I'usine sont fortement liées a la qualité des
déchets entrants, qui sont plus ou moins bien
triés par les citoyens. Les revenus économiques
majeurs pour l'usine de compostage sont liés au
traitement des déchets entrants et pas a la vente
du compost traité sortant. La municipalité paie
au moment de la collecte et au moment du trai-
tement, donc les institutions publiques ont tout
I'intérét a réduire la quantité des déchets des col-
lectivités. Apres le traitement, la vente du com-
post dépend des marchés construits autour de
I'usine et des services complémentaires offerts
(proximité des acheteurs, présentation, commer-
cialisation et transport du produit). Le compost
contribue a améliorer la structure du terrain. |l
est soumis, en lItalie, a une réglementation figu-
rant parmi les plus avancées d’Europe. Le CIC a,
notamment, lancé un label de qualité pour le com-
post, pour en assurer le contrble et les caractéris-
tiques organiques.

Turin est I'une des villes italiennes les plus sen-
sibles au theme de I'alimentation et a ses enjeux
(Dansero et al., 2017). Entre 2015 et 2016, un
document stratégique en faveur d'une poli-
tique alimentaire a été développé par la métro-
pole, Nutrire Torino Metropolitana, mais il n'a
pas abouti a une politique alimentaire systé-
mique. Néanmoins, parmi les objectifs de la ville
on trouve l'augmentation a hauteur de 65 % de
la collecte sélective des déechets d'ici 2020, I'at-
tention particuliere envers la collecte des déchets
organiques, la sensibilisation au tri et a la réduc-
tion du gaspillage.

LES MARCHES URBAINS
DE PRODUITS FRAIS : UN GISEMENT
DE DECHETS ORGANIQUES ?

Les marchés de frais a Turin produisent 3,5 %
de la totalité des déchets de la ville (Vendola,
2018). Le cas des marchés est intéressant car
ils correspondent a un moment de contact ou
I'on passe des logiques de pertes tout au long
la chaine de valeur aux logiques du gaspillage
lié au consommateur. Souvent, le gaspillage,
notamment le gaspillage alimentaire, est consi-
déré dans une certaine mesure comme le résultat
d’une défaillance du marché. Classiquement, on
pense au gaspillage comme découlant de I'ab-
sence de croisement entre 'offre et la demande :
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nous produisons plus que ce dont nous avons
besoin, nous ne pouvons pas consommer, alors
nous jetons et le marché échoue. En réalité,
comme l'explique Andrea Segré, professeur de
I'Université de Bologne, « il est évident que les
déchets font partie du systéme, cest I'un des
engrenages : nous devons produire, produire,
produire, consommer, consommer, consommer,
remplacer beaucoup de biens, méme alimen-
taires, trés rapidement. [..] Le déchet est devenu
la valeur ajoutée du marché, sinon le marché ne
résiste pas: cette obsolescence programmée
est justifiée. C'est notre idée de la croissance ».
Cette affirmation explique comment le déchet, et
le gaspillage, sont une partie du systeme écono-
mique et d'échange des produits qui sont accep-
tés et justifiés en vertu du profit. Méme dans les
prévisions de gain, ils sont calculés et considérés.
Le déchet est devenu la valeur ajoutée du mar-
ché. Sans déchet, le marché ne résiste pas; il
est considéré comme un engrenage du systeme.
Néanmoins, dans certains cas le gaspillage est
évitable.

Par ailleurs, les consommateurs ne sont pas
pleinement informés des déchets associés a
chacun des produits qu'ils consomment. Si des
mesures appropriées ne sont pas prises pour
inverser ces externalités négatives, les acteurs
de la chaine d'approvisionnement alimentaire
ne seront pas suffisamment incités a réduire le
gaspillage alimentaire et la société continuera a
supporter les colts associés. Le raisonnement
que l'on devrait transformer est la considération
d’'une économie détachée de I'écologie et des res-
sources de la planéete. D'un point de vue concep-
tuel et concret, on a besoin d'inverser I'écologie
et I'économie. Nous considérons que I'‘écono-
mie contient I'écologie. Mais en réalité, la logique
voudrait le contraire. L'économie est un instru-
ment au service de I'écologie : nous devons par-
ler et agir en termes d'écologie économique.
Celle-ci fonctionne parce que I'environnement, le
sol, les ressources, I'énergie sont limités et que,
par conséquent, la consommation de matériaux
doit étre limitée. Boucler les cycles des matieres
est un enjeu qui se fait de plus en plus urgent,
au niveau duquel les marchés ont un réle a jouer,
notamment en tant que lieux polyvalents, vivant
de différentes activités qui se superposent et se
suivent, qui sont en méme temps pratiques et
éducatives pour les gens habitant le marché.



MAIS UN MARCHE URBAIN
EST AUSSI UN LIEU D’ECHANGES

Définition du marché : « Terme désignant, a l'ori-
gine, I'accord passé entre le vendeur et 'acheteur
d'une marchandise, le mot marché désigne par
extension le lieu ou s'opérent les transactions, le
cadre dans lequel s'effectuent les échanges, et la
nature de l'objet des transactions » (Encyclopédie
Larousse).

Le marché est un lieu.

Un lieu qui peut prendre différentes formes,
qui peut étre plus ou moins étendu dans I'espace,
avec des roles et des poids relatifs sur le territoire.

Les gouvernements urbains peuvent agir sur le
systeme de distribution alimentaire, notamment
par la maitrise des infrastructures (construc-
tion, entretien, rénovation), la régulation des
activités (autorisations, cahiers des charges,
implantations).

On peut dire que le modele de distribution des
marchés, en général et notamment celui de Turin,
estassez performant. En termes de produits, ceux
vendus sur le marché sont frais, différenciés et de
prix assez bas ; ces caractéristiques déterminent
I'attractivité des marchés par rapport aux autres
canaux de distribution et aux autres phases de la
chaine alimentaire.

L'attention accordée au gaspillage alimentaire
et a la collecte sélective des déchets est notable,
mais elle reste toutefois a améliorer.

En particulier, fruits et légumes qui ne sont
pas vendus sur le marché sont souvent jetés
par manque de structures de conservation suf-
fisantes a proximité ou car les clients n‘achéte-
raient pas des produits un peu écrasés. Cette
situation vient du fait que les codts et le temps
de nettoyage sont assez élevés, et qu'ils augmen-
tent en relation avec la taille du marché. Il en est
de méme du colt de traitement des déchets. |l
est ainsi fondamental d'avoir évalué les réper-
cussions économiques et environnementales de
chaque phase de la chaine alimentaire, de la pro-
duction au traitement.

Unautre angle d’analyse de la performance spé-
cifique du marché de frais est sa capacité a réunir
au sein d'un méme lieu différents niveaux de fra-
gilité et de précarité sociale. A la fin du marché de
Porta Palazzo, une partie des aliments sont récu-
pérés par différentes populations, pour leur ali-
mentation. Cette pratique, qui agit positivement
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sur la réduction du gaspillage et peut-étre par-
fois sur les régimes alimentaires (Fages et Bricas,
2017), peut cependant mettre ses utilisateurs
dans une position qu'ils peuvent juger dégradante
et limiter leur sécurité sanitaire. Les marchés de
produits frais ont néanmoins un potentiel encore
insuffisamment exploité, en termes de bouclage
des cycles des matiéres organiques, de role édu-
catif a jouer, de réduction du gaspillage, et de par-
tage des denrées alimentaires produites. Une
initiative a essayé de répondre a ces enjeux, en
liant des éléments innovants d’un point de vue a
la fois scientifique, technique et organisationnel :
a Turin, un accord entre différents acteurs a trans-
formé le marché de Porta Palazzo (un des plus
grands marchés de frais d’Europe) en un pivot
d’économie circulaire.

PROGETTO ORGANICO PORTAPALAZZO

La ville de Turin, notamment I'’Assessorato all’Am-
biente (service municipal chargé de I'environ-
nement) et I’Agenzia di sviluppo locale The Gate
(agence de développement local pour la régéné-
ration sociale, économique et environnementale),
s'est alliee avec Amiat, la société de collecte des
déchets, Novamont, une entreprise qui produit
de la matiére biosourcée pour sachets biodégra-
dables et Eco dalle citta, une association écolo-
giste de citoyens et de jeunes africains, engagée
dans l'insertion professionnelle. Ensemble, ils ont
développé le projet suivant: de jeunes africains
(surnommés les Ecomori) et les volontaires de
l'association Eco dalle citta collectent, lorsque
les commercants commencent a démanteler
leurs bancs, les fruits et Iégumes qui devraient
étre jetés, car trop mlrs ou un peu abimés, et
qui seraient trop codteux a conserver. lls redis-
tribuent gratuitement les produits encore man-
geables aux personnes moins aisées et qui
accedent difficilement aux prix du marché. lls
arrivent a collecter en moyenne jusqu'a 200 kg
par jour de fruits et légumes encore mangeables.
En été, c'est jusqu'a 500 kg de produits qui sont
collectés. Pour les produits qui ne sont pas man-
geables, I'association contrdle que le tri soit bien
fait. Ces produits sont destinés a étre transformés
en compost. A cet effet, ils sont placés dans des
sachets biodégradables provenant de Novamont
faits de BiMater®, afin de réaliser une collecte
sélective assurant une transformation optimale
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FIGURE 1. SCHEMA
DE L'ORGANISATION
DU PROJET

ET DE SES ACTEURS

Source : auteur.

du déchet organique en compost. Initialement
financés par Novamont, les bio-sachets le sont
a présent par Amiat. Eco dalle Citta les distribue
aux commercants deux fois par semaine et ces
derniers collaborent pour faire le tri. Laction de
controle et de collecte sélective est faite par les
commercants, aidés par les jeunes africains et les
volontaires de I'association. Leur collaboration est
fondamentale pour garantir un compost de qua-
lité qui pourra apres étre utilisé pour fertiliser des
terrains, limitrophes ou pas, et produire d’autres
aliments [Figure 1].

Le travail n'a pas été facile au début et I'agence
The Gate a représenté un accompagnement
essentiel pour les relations entre commercants
et Eco dalle citta. En outre, I'Assessorato all’Am-
biente a confirmé la possibilité de continuer le
développement du projet pour la troisieme année
et de donner le temps aux acteurs de se coordon-
ner. Depuis le début du projet, en septembre 2016,
on est passé de 7-8 % a 20 % de matiere orga-
nique interceptée dans la collecte des déchets
(Amiat, 2017).

Une innovation solidaire

Une partie de I'innovation de ce systéme se base
sur I'inclusion de personnes qui collectent et redis-
tribuent les produits alimentaires et s'assurent que
le tri soit bien fait en sensibilisant au respect de
I'environnement et a la lutte contre le gaspillage
alimentaire. Avant lintroduction de ce projet, la
collecte des déchets empéchait une valorisation
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performante de substances encore utilisables, qui
étaient envoyées en décharge ou a l'incinération.
En outre, la redistribution d'aliments encore man-
geables produit un effet de solidarité non plus seu-
lement vers ceux qui ont la possibilité de récupérer
de la nourriture mais aussi vers ceux qui sont enga-
gés dans la collecte. Les jeunes arrivés récemment
a Turin de différents pays, souvent aprés avoir ren-
contré de nombreuses difficultés, ont l'opportunité
d’échanger un mot, un salut, au moins un sourire
avec les citoyens et de parler en italien, langue
qu’ils sont en train d’'apprendre avec ténacité.

La solution a un modéle de croissance basé
sur la surconsommation n'est pas d’augmenter
les déchets pour nourrir les pauvres et fermer le
cercle ; il ne s'agit méme pas seulement de collec-
ter le plus possible de matiere organique pour la
rendre compostable. Il s'agit (et le cas de Porta
Palazzo nous le montre) de réduire les déchets et
de libérer des ressources pour démarrer d’'autres
processus sociaux et économiques.

L'ancrage territorial et le modéle Novamont
Le systeme qui a été mis en place, et qui a comme
centre focal le marché de Porta Palazzo, n'au-
rait pas pu se développer sans une réflexion en
termes de bioéconomie, qui implique une nou-
velle relation entre les sciences, la technologie et
la société. Lentreprise Novamont est née en 1989
en tant que centre de recherche stratégique du
groupe Montedison. Aujourd’hui, Novamont est
une réalité industrielle consolidée, qui s'appuie sur



un réseau de sites de production et de recherche
implantés dans toute I'ltalie, avec un réseau com-
mercial mondial. Son modéle de développement,
qui considere la bioéconomie comme un facteur
de revitalisation du territoire, se fonde principa-
lement sur trois piliers : la création d'infrastruc-
tures de la bioéconomie (a travers la reconversion
de vieilles usines), le développement de filiéres
agricoles intégrées et le développement de solu-
tions pour des produits spécifiques porteurs de
solutions. Lun des défis de Novamont consiste
a développer des bioplastiques a faible impact
environnemental dans l'optique de résoudre cer-
tains problemes environnementaux liés a la fin
de vie des produits. Les bioplastiques sont des
plastiques d'origine végétale, biodégradables et
compostables, réglés par une serie de normes.
Les matiéres premiéres renouvelables pour les
plastiques biosourcés — céréales (mais, blé, etc.),
pommes de terre, huile (tournesol, chardon, etc.),
algues, etc. — ne sont pas toutes identiques et,
leur culture peut avoir des impacts totalement
différents selon la région géographique ou elles
sont cultivées. C'est la raison pour laquelle I'en-
treprise Novamont mise sur la valorisation de
la biodiversité des territoires, en multipliant les
opportunités des différentes matieres premieres
végeétales et des déchets locaux, en minimisant
les transports et en augmentant les échanges
d’expériences et la création de projets multidisci-
plinaires avec les différents interlocuteurs locaux
[Figure 2].

Le BiMater® dont sont faits les bio sachets
utilisés sur le marché de Porta Palazzo est ainsi
le produit de nombreuses collaborations mises
en ceuvre avec le monde académique et de
la recherche, afin d'identifier et d'étudier des
cultures adaptées a la production d’'un bioplas-
tique biodégradable avec un impact raisonné.

Finalement, la collaboration avec Novamont
a permis au projet de Porta Palazzo d'avoir un
partenaire engagé qui pousse la démarche sys-
témique jusqu’a la sélection de la nature du maté-
riau du sachet utilisé pour le tri.

Limpact économique

Dans le cas de Porta Palazzo et de Turin plus
généralement, I'agence de collecte des déchets
Amiat, dispose de plusieurs usines pour le traite-
ment, I'élimination et la valorisation des déchets.
Laménagement et la réalisation d'un systéeme
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FIGURE 2. LES INFRASTRUCTURES NOVAMONT
EN ITALIE

(Source : Bastioli, 2017)

intégré de gestion des déchets permet d’atteindre
des objectifs tres élevés de réduction, recyclage
et revalorisation, ainsi que de réhabilitation de
zones dégradées, voire polluées. En outre, pour
I'entiere région, ce secteur représente un impor-
tant vecteur économique, pas simplement en
termes de profit mais aussi dans une optique
d'écologie économique.

QUELLE DURABILITE ?

La vigilance est de mise pour continuer a amé-
liorer ces pratiques innovantes, du point de vue
scientifique, technique et organisationnel.

La dignité et la démocratie alimentaire

La premiére clé de lecture pour une critique
constructive de linitiative est liée a la dignité ali-
mentaire. La subjectivité de considération de ce
qui est un déchet ou un aliment gaspillé est tres
complexe. Nos sociétés sont encore ancrées dans
I'idée que s'ily un surplus, uninvendu, ou une par-
tie de la production non parfaitement conforme
aux godts du grand public ou considérée comme
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déchet par quelqu’'un, ce n'est pas si grave, car
quelqu’un d’autre I'absorbera.

Les normes de commercialisation sont des
normes qualitatives et esthétiques pour la clas-
sification des produits agricoles. LUE applique
un systéme de normes de commercialisation aux
fruits et légumes. Toutefois, compte tenu de ces
regles, des produits parfaitement comestibles
peuvent étre retirés de la chaine d’'approvision-
nement alimentaire pour des raisons esthétiques
(telles que les exigences de taille ou de forme).
Cest le cas des marchés urbains de produits frais,
qui doivent faire face souvent a une grande quan-
tité d'aliments non achetés, qu'il n'est pas pos-
sible de conserver.

Depuis la mise en place du projet, a la fin du
marché, les populations qui venaient récupée-
rer les fruits et légumes jetés viennent a pré-
sent, pour certains d'entre eux, s'approvisionner
au banc de I'association Eco dalle citta. D'autres
préféerent continuer a chercher leurs fruits et
légumes dans ce qui reste sur le marché. Cette
liberté de choix et la possibilité d'échanger les
produits que I'on trouve ou que I'on regoit par I'as-
sociation, sont, méme si partiellement, des élé-
ments de démocratie alimentaire qui contribuent
au respect de la dignité humaine et alimentaire.
La honte et la perte de dignité ressenties dans les
files d'attente pour l'aide alimentaire est souvent
une des causes qui empéche certains d'accéder a
cette aide (Paturel et Ramel, 2017). Dans le cas de
Porta Palazzo, la situation est particuliére, car elle
n'est pas structurée ou encadrée par des attes-
tations, qui nécessitent de longues files d'attente.
Tous peuvent accéder tous les jours a la redistri-
bution, maintenant d'une facon plus digne qu'en
ramassant a coté des poubelles. Si les méthodes
peuvent étre reconnues comme étant appro-
priées, la considération des pauvres qui vont
absorber les produits gaspillés reste un élément
de réflexion, en lien avec la notion de dignité ali-
mentaire (Caraher et Furey, 2017). Les chiffres sur
le gaspillage n’integrent pas le colt des externa-
lités négatives liées aux impacts environnemen-
taux ni le co(t du traitement des déchets, qui
grevent directement le budget des citoyens. Les
raisons pour lesquelles les aliments sont gaspil-
lés sont intrinsequement liées a la question de
savoir qui supporte les colts associés au gaspil-
lage alimentaire. Une personne ou une entreprise
qui prend une décision n'a pas a supporter le colt
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total de la décision et donc les conséquences de
cette décision retombent sur d’autres (Corte dei
Conti, 2016).

Un autre point de vigilance est lié a la nature
bénévole des actions. D'un cdte, cela reflete une
volonté et une tendance humaine tres positive a
promouvoir. De l'autre cdté, dans un projet de ce
type, des problemes peuvent se poser. La charge
et la responsabilité du travail doivent étre bien
réparties et il faut faire attention a la méfiance et
ala suspicion des autres personnes qui travaillent
sur le marché.

Ancrage territorial désancré ?

Le modele Novamont, comme indiqué, vise a revi-
taliser les territoires dans lesquels I'entreprise
s'est implantée. Néanmoins, dans une optique
plus générale, on peut se demander si elle par-
vient vraiment a étre un facteur déclencheur de
dynamiques et processus socioéconomiques.
Lutilisation de différentes matiéres premieres
végétales, la minimisation consécutive des trans-
ports, et I'échange d'expériences avec les diffé-
rents interlocuteurs locaux sont sdrement des
actions positives pour assurer le bon fonction-
nement industriel innovant. En méme temps, on
peut pousser l'entreprise a faire encore plus pour
développer un systeme industriel local perfor-
mant, qui a des effets bénéfiques mais surtout qui
entraine d'autres dynamiques encore plus posi-
tives dans les territoires concernés. Lengagement
de différents acteurs qui ne sont pas exclusive-
ment en collaboration mais qui sont aussi ani-
més par la compétition et la rivalité permet au
systeme de s'autoalimenter. D'un point de vue
théorique, un systéeme de production territoriale
performant innove et vit aussi grace a I'émulation
entre les entreprises. Souvent, I'innovation est
permise par cette dynamique de compétition qui
rend le modele économique efficace, et dont plu-
sieurs personnes peuvent bénéficier. Dans le cas
de Novamont, cette compétition avec d'autres
entreprises n'est pas présente et des méca-
nismes de coopétition? ne peuvent pas se mettre
en place, alors que cela pourrait étre favorable

2. Organiser la « coopétition » au sein d'un secteur consiste
a faire travailler des acteurs économiques qui sont a la fois
concurrents et collaborateurs. En savoir plus, se reporter aux
innovations decryptées dans le chapitre « L'action collective au
service de l'innovation ».



pour les territoires sur lesquels Novamont est
implanté, méme si cela signifierait une perte de
parts de marché. En outre, Novamont a un centre
de recherche et développement parfois tres éloi-
gné des sieges de production. Cette concentra-
tion de savoir technoscientifique est sans doute
importante pour l'avancement des pratiques,
ainsi que probablement une forte structure cen-
tralisée permet une formulation stratégique com-
plexe. Cependant, il faudra étre vigilant sur les
possibles actions collectives qui auraient pu se
mettre en place et comprendre que relocaliser les
enjeux de pouvoir permet aussi de redynamiser
un territoire et de produire de I'innovation.

CONCLUSION

Les éléments innovants des actions décrites
dans cette analyse sont intégrés dans un sys-
teme urbain, commercial et humain complexe.
Pour s'assurer que toutes les forces aillent de
pair, il faut faire attention aux possibles obsta-
cles et considérer les pistes d’'amélioration. A ce
propos, on peut projeter encore plus l'innovation
dans le futur. Les actions de collecte et de valori-
sation des déchets pourraient avoir un rdle plus
important pour montrer I'aspect systémique de
I'alimentation et des déchets. Les usines de com-
postage pourraient étre impliquées activement
dans la sensibilisation aux enjeux de I'économie
circulaire et dans la structuration de leur marché
de vente du compost, destiné principalement
aux particuliers jardiniers. Cette commercialisa-
tion du compost pourrait s'étendre aux produc-
teurs agricoles qui sont présents sur le marché,
avec des échanges humains et économiques
possiblement fructueux dans les deux sens. En
plus, le label du compost (développé par le CIC)
peut étre utilisé comme critére de choix dans les
concours publics et pousser vers une utilisation
a plus grande échelle (Campagnol et al., 2017).
Les marchés de produits frais ont par ailleurs
d’autres potentiels encore peu exploités, notam-
ment en termes de renforcement de la restaura-
tion de rue (Fages et Bricas, 2017). D’autre part,
des projets de cuisine des produits invendus sont
envisageables. Des tentatives en ce sens ont déja
été faites lors d’événements particuliers et pour-
raient étre une piste intéressante a développer
pour créer du lien social sur le marché. Cette
pratique fait partie de la tradition du marché,

NOS DECHETS ONT DE LA RESSOURCE !

qui a été perdue avec le temps : a la fin du mar-
ché, des grands repas étaient organisés et rien
n'était gaspillé. Cependant, la création de start-
ups qui récuperent et cuisinent pour vendre des
repas preparés est un theme difficile et délicat
a traiter. La création d'activités de rente serait
mal vue par les commercants et empécherait la
redistribution des aliments a ceux qui en ont le
plus besoin et qui ne pourraient pas accéder aux
prix des repas.

Aujourd’hui, différentes politiques locales,
qui prennent en considération la dimension ali-
mentaire, sont en place, méme en absence d'une
suprastructure institutionnelle de coordination.
Dans ce contexte, il serait intéressant de réflé-
chir aux roles du CAAT et du COMIT (les marchés
de gros respectivement de 'agroalimentaire et
du poisson), premiérement en tant que vecteurs
du développement local et de la requalification
en forte connexion avec les marchés urbains et,
deuxiemement, en tant qu'éléments de la méme
économie circulaire, a une échelle supérieure a
celle de Porta Palazzo.

Finalement, une réflexion liée a la spatialité du
marché est a mener. Un facteur de réussite du
projet et de la coexistence des pratiques sur les
marchés est basé sur la gestion des espaces com-
merciaux et logistiques, afin que ceux-ci soient
fonctionnels vis-a-vis des activités. La place de la
République, ol s'installe le marché, a été réamé-
nagée lors des Olympiades hivernales du 2006.
Le marché couvert et I'espace pour les bancs
ont été élargis et cela a permis un passage plus
facile des camions pour la récolte des déchets et
le nettoyage.

En conclusion, jaimerais reprendre une cita-
tion faite par Catia Bastioli, administratrice délé-
guée de Novamont, de Bartold Brecht, qui dans
La Vie de Galilée dit « quand les hommes de
science [...] se contentent d'amasser le savoir
pour le savoir, la science peut s'en trouver muti-
lée, et [les] nouvelles machines pourraient ne
signifier que des tourments nouveaux. Vous
découvrirez peut-étre avec le temps tout ce que
'on peut découvrir, et votre progres cependant
ne sera qu'une progression, qui vous éloignera
de I'humanité ». 'homme, I'économie et I'écolo-
gie doivent étre capables de mettre en place une
reconnexion qui est I'antidote contre la pauvreté
croissante alimentant les populismes et mettant
en danger nos démocraties (Bastioli, 2017).
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Un projet cooperatifde
valorisation du lactosérum en
Savoie : entre pérennisation d’une
filiere et déeveloppement durable

FRANCOIS RECOQUE

Vidéo de présentation @ https://goo.gl/Yu9sLm

MOTS-CLES : PERTES ALIMENTAIRES, ECONOMIE CIRCULAIRE, LACTOSERUM, VALORISATION, METHANISATION

il semble aujourd’hui primordial d'ac-
croitre la production primaire des pro-
duits alimentaires afin de faire face a la
croissance démographique (estimation
de 9,5 milliards d'individus sur Terre
d’ici 2050) et donc a 'augmentation a venir de la
demande alimentaire, la réduction des pertes ali-
mentaires constatées constitue aussi une solution
pour atténuer les tensions entre production et
accés a la nourriture (Gustavsson et al., 2011). En
France, les pertes et les gaspillages de produits a
destination de la consommation humaine repré-
sentent 12 % des produits animaux et surviennent
a toutes les étapes de la filiere: de la produc-
tion en passant par la transformation jusqu’a la
consommation finale (ADEME, 2016). De nom-
breuses solutions existent pourtant tout au long
de la chaine alimentaire pour réduire les quantités
globales de nourriture perdues ou gaspillées.

Cest en ce sens que I'économie circulaire, qui
a pour objectif d'optimiser I'efficacité de la pro-
duction en réduisant le gaspillage des ressources,
vise a changer de paradigme par rapport a I'éco-
nomie linéaire et a proposer des solutions pour la
transition énergétique. Ce n'est d'ailleurs pas seu-
lement un moyen pour réduire notre empreinte
carbone, mais c’est aussi un levier économique et
social tourné vers l'innovation et la création d’em-
plois durables et ancrés dans les territoires.

C'est ce choix de I'économie circulaire qu’a fait
I'Union des producteurs de Beaufort (UPB), afin
de pérenniser une filiere agricole de montagne
dans une logique de développement durable, en
créant en 2015 le site de valorisation de copro-
duits Savoie Lactée.

LE CONTEXTE DU PROJET

Alarecherche d'un débouché

pour le lactosérum

L'UPB a été créée en 1965 et regroupe sept coo-
pératives laitieres a gestion directe de la zone.
C'est a son initiative que le fromage Beaufort a
obtenu en 1968 I'appellation d'origine protégée.
Chaque année, les sept cent cinquante agricul-
teurs de la zone de Beaufort (Savoie) produisent
jusqu’a 56 millions de litres de lait pour produire
le fameux fromage AOP. La production d'un kilo
de fromage de Beaufort géenere environ neuf kilos
de lactosérum (Lefrileux et Castillon, 2013), com-
munément appelé « petit-lait », servant a l'origine
a l'alimentation porcine.

Cependant, suite aux fermetures de toutes les
porcheries de la région, 'UPB a dd trouver de nou-
veaux débouchés pour son lactosérum. Il a dabord
été décidé de revendre le lactosérum aux grands
groupes laitiers francais Lactalis et Sodiaal pour qu'il
soit ensuite transformé en poudre de lait a 'autre
bout de la France, a Verdun (environ 500 km de la
région). Cela représentait 800000 km de transport
facturé par an aux coopératives, ainsi que plus de
1000 tonnes équivalent carbone en émission de gaz
a effet de serre, pour transporter au final 90 % d'eau
dans les camions. Cette situation n'était donc plus
tenable pour les agriculteurs qui ne tiraient que trées
peu d'argent de la vente. « Lobjectif de 'UPB a alors
été de saffranchir des grands groupes laitiers pour
la valorisation de son lactosérum et donc d'étre indé-
pendant [..] mais aussi et surtout réduire les codts
de transport », explique Pierre-Alexandre Venerey
(2018), responsable de I'usine Savoie Lactée.
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Une valorisation industrielle : Savoie Lactée
Apres une reflexion qui avait débuté en 2009,
I'UPB a fait le choix de construire a Albertville, en
Savoie, sa propre unité de valorisation du lactoseé-
rum : Savoie Lactée. L'usine, qui est opérationnelle
depuis I'été 2015, traite jusqu’'a 200000 litres de
lactosérum par jour, apportés directement par
les sept coopératives de la zone de Beaufort et
les coopératives de Yenne et des Entremonts
en Chartreuse qui fabriquent de la Tomme de
Savoie IGP et qui ont rejoint le projet a sa créa-
tion. Lusine regroupe trois ateliers de valorisation
du coproduit : une beurrerie collective qui trans-
forme la matiéere grasse du lactosérum en beurre
de baratte (270 tonnes / an), un atelier qui trans-
forme le petit-lait en ricotte (« ricotta » en italien,
40 tonnes/an), utilisée par les industriels pour
réaliser des préparations légeres et digestes, et
une unité de déshydratation qui permet de pro-
duire de la poudre de protéines de lactosérum
(450-500 tonnes/an) de haute qualité nutrition-
nelle, appelée WPC 80 (qui contient au mini-
mum 80 % de protéines sur matiére seche). Les
effluents produits par ces trois ateliers, ainsi que
les eaux de lavage, vont ensuite alimenter une
unité de méthanisation ultra performante qui va
produire du biogaz, qui sera ensuite transformé
par un cogénérateur en chaleur (3500 MWh/an)
et en électricité (3000 MWh/an) revendue a un
tarif préférentiel a EDF. L'usine fournit ainsi de
I'électricité a mille cing cents personnes par an et
produit de I'eau chaude utile pour le fonctionne-
ment des ateliers. Enfin, une technologie breve-
tée de méthanisation, développée par la société
d'ingénierie environnementale Valbio, permet a
Savoie Lactée d'épurer 99 % de ses résidus. Ces
derniers vont étre soit rejetés dans le milieu natu-
rel, I'lsére, sous forme d'eau épurée, soit utilisés
sous forme de boues biologiques destinées a la
fertilisation des paysages savoyards [Figure 1].
C'est en tout quatre dispositifs qui ont ainsi été
imaginés par les professionnels de la filiere de
Beaufort pour la valorisation de leur lactosérum.

LE LA'CTOSfRUM :UNENJEU
DU DEVELOPPEMENT DURABLE

Le lactosérum, produit issu de la transformation
du fromage, était considéré jusqu’a récemment
comme un dechet. Souvent rejeté dans le milieu
naturel via I'épandage, il peut avoir un impact
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significatif sur I'environnement did a sa forte
charge polluante. Face a cet enjeu écologique, une
large réflexion a été conduite afin de déterminer
le type de valorisation le plus adapté. Jusqu'aux
années 1970, les fromageries écoulaient le maxi-
mum de leur lactosérum dans les porcheries voi-
sines sous forme liquide pour I'alimentation des
porcs. Celui-ci pouvait aussi servir a élaborer des
préparations anciennes et pauvres en matiére
grasse : brocciu, sérac, ricotte, etc. (Luquet, 1986).
Le reste était déverse dans les cours d'eau.

FIGURE 1. SYS'[EMES DE VALORISATION DU
LACTOSERUM A SAVOIE LACTEE

(Source : savoie-lactee.com)

Du déchet au produit noble

Au cours des quinze dernieres années, le lactosé-
rum a joui d'un nouveau statut auprés des profes-
sionnels de la filiére : de sous-produit, il est devenu
un ingrédient laitier a part entiere (FranceAgriMer,
2013). Il est désormais considéré comme une véri-
table ressource dans le monde agricole et dans
I'industrie agroalimentaire. Ce renouveau provient
du changement dans l'utilisation qui en est faite.
Reconnu pour son fort intérét alimentaire, son
utilisation pour la consommation animale est tout
d'abord étendue a I'élevage bovin. Mais la ou le



lactosérum va voir sa valeur ajoutée littéralement
exploser, c’est en tant qu'ingrédient pour la poudre
de lait infantile (assemblé avec de la poudre de lait
écrémé et du lactose), lorsqu'il est de trés bonne
qualité, ou en chocolaterie, en plats préparés et
méme en compléments alimentaires. Si le lactosé-
rum est aujourd’hui considéré comme une matiere
premiére précieuse, c'est certainement pour la
qualité de sa composition nutritionnelle (proté-
ines, lactose et minéraux), qui est recherchée pour
la fabrication et le développement de nouveaux
produits (Banaszewska et al., 2014).

Enfin, le lactosérum a encore de la ressource,
puisqu'il peut aussi servir a la production de bio-
gaz via des méthaniseurs collectifs ou individuels
mis en place par les producteurs fromagers des
collectivites.

L'innovation que représente Savoie Lactée dans
la filiere laitiere s'inscrit dans une démarche de
durabilité en répondant aux trois piliers du déve-
loppement durable que sont I'économie, le social
et I'environnement.

Enjeu économique :

I'explosion de la demande

Tirée par 'Asie et la Russie, la demande mondiale
de lactosérum a fortement crdi depuis 2000. De
plus, cette hausse semble durable, particulie-
rement en Chine avec I'avenement d'une classe
moyenne qui profite d'un pouvoir d'achat tou-
jours plus conséquent et se méfie des produits ali-
mentaires locaux suite aux nombreux scandales
qui ont touché le pays (lait contaminé a la méla-
mine, etc.), ainsi qu'en Russie, ol 'augmentation
des cheptels laitiers est lente et a du mal a suivre
une demande galopante.

Parallélement, I'évolution du prix de la poudre
de lait sur le marché a accru l'intérét pour le lac-
tosérum. On peut ainsi observer une corrélation
entre le prix mondial du lactosérum et les prix de
la poudre de lait.

Cetintérét a mené a des investissements indus-
triels de grande ampleur en Europe et au déve-
loppement de partenariats entre industriels pour
réussir a approvisionner un marché mondial en
plein essor : partenariat entre Synutra et Sodiaal
pour la fabrication des poudres infantiles, pro-
jet annoncé par Dairy Crest d'investir entre 40
et 50 millions d'euros dans la construction d'une
usine pour valoriser du lactosérum sur le marché
des poudres infantiles, etc. (FranceAgriMer, 2013).
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De plus, méme si le cours mondial du lacto-
sérum s'est quelque peu effrité ces derniéres
années, il reste a des niveaux élevés par rap-
port a I'historique des quinze dernieres années
(Rouyer, 2014). En effet, alors que le prix moyen
du lactosérum en poudre était resté relativement
stable entre 2000-2006 (400-600 € / tonne),
il se situait a environ 1 000 € / tonne en 2015.
Comme la plupart des produits laitiers, il a connu
une flambée des prix en 2007, jusqu’a atteindre
1400 € / tonne, avant de redescendre a partir de
2008.

Enfin, le marché du lactosérum semble avoir un
avenir assuré au vu des perspectives d’évolution
de la production de fromage pour 2025 de + 24 %
dans I'Union européenne et + 32 % dans le monde
(FranceAgriMer, 2013).

Enjeu environnemental :

phénoméne d’eutrophisation

La valorisation du lactosérum représente aussi
un enjeu de taille pour I'environnement. En
effet, autrefois éliminé par épandage ou rejeté a
proximité d’un cours d'eau de montagne, celui-ci
était a l'origine d'une pollution grave due a la fer-
mentation des matieres organiques. Fiaux (2004)
a ainsi montré qu'un litre de lactosérum équivaut
environ a la charge polluante rejetée chaque jour
par un habitant ou un équivalent habitant’ (EH).
Le lactosérum est fortement chargé en matiére
organique et en phosphore. Lorsqu'il est rejeté
dans l'environnement comme dans le cas d'un
lac, ou la masse d'eau se renouvelle lentement,
il va renforcer I'anaérobiose du milieu et va aussi
représenter une nuisance olfactive pour le voisi-
nage. Ce phénomeéne se nomme |'eutrophisation
[Figure 2].

Le lactosérum peut aussi étre a l'origine d'une
pollution indirecte via son transport par exemple.
En effet, le fait qu'il soit principalement composé
d’eau amene a des interrogations quant a l'inte-
rét d'effectuer des centaines de kilométres pour
le valoriser. LUPB a ainsi exprimé dés 2009 sa
volonté de changer cette pratique et cela pour
des raisons a la fois économiques (colt du trans-
port), écologiques (émission de carbone), et d'in-

1. L'équivalent habitant a été définie en 1991 par les directives
européennes comme « la charge organique ayant une demande
biochimique d'oxygene en cing jours de 60 grammes d'oxygéene
par jour (EH = 60 g/I) ».
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dépendance vis-a-vis des grands groupes laitiers
(Coop de France, 2017).

FIGURE 2. PHENOMENE D'EUTROPHISATION
DANS UN COURS D’EAU

(Source : eauxpluviales.wordpresse.com, 2011)

Enjeu social : ancrage territorial
etindépendance
Cest a la fois pour réduire leur facture liée au
transport et pour reprendre leur autonomie vis-a-
vis des grands groupes laitiers (Sodiaal et Lactalis)
que les coopératives de Beaufort ont décidé de
porter le projet de Savoie Lactée. Cela a eu pour
premiere conséquence de diviser les colts de
transport du petit-lait savoyard par dix et donc
d'offrir un revenu décent? aux agriculteurs grace
a la vente de leur lactosérum.

La construction de cette usine de valorisation
a Albertville a été un projet avant tout participa-
tif et collaboratif. Les porteurs de projet ont ainsi
reussi a fédérer une multitude d'acteurs autour du
projet (FISIA, ADEME, BPI, Association des pays
de Savoie, etc.) et a les convaincre de l'opportu-
nité et de l'intérét de celui-ci pour la région en
termes de durabilité, de dynamisme et d’innova-
tion. Cette campagne de promotion a ainsi débou-
ché sur une levée de fonds issus de financements
privés et de subventions atteignant 2,57 millions
deuros (le colit total du projet étant de 12,7 mil-
lions d’euros), ce qui a permis de faire sortir I'usine
de terre et de commencer la valorisation du lacto-
sérum sur le territoire.

2. Le lactosérum et la creme sont payés aux coopératives. Les
coopératives, suivant leurs résultats, redistribuent en fin d'an-
née une enveloppe financiere aux agriculteurs et/ou augmen-
tent le prix du lait.
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Cette initiative de I'Union des producteurs
de Beaufort a aussi eu pour finalité de pérenni-
ser une filiere agricole de montagne en partici-
pant a la dynamique sociale et économique de la
réegion. Ce projet 100 % collaboratif tire son ori-
ginalité de sa volonté de n'exclure aucun agricul-
teur de l'innovation et de chercher a travailler
tous ensemble. Ce regroupement a ainsi amené a
la définition d’un plan d’action qui fait consensus
et qui a permis de satisfaire les intéréts de cha-
cun. Le projet a aussi donné le pouvoir aux agri-
culteurs qui contrdlent et maitrisent désormais
I'ensemble de la chaine de production et de valo-
risation et bénéficient pleinement de tous ses
avantages.

Enfin, ce projet s'inscrit dans une volonté com-
mune d'ancrage territorial et de participation
au tissu économique local via la création de dix
emplois directs au sein de I'usine de valorisation
et garantit un avenir pour les futurs agriculteurs
savoyards. En effet, la valorisation du coproduit
de la filiere laitiere a eu un double impact, cela
a permis a la fois de renforcer I'économie de la
filiere originelle par le développement d'un nou-
veau débouché et de créer une seconde économie,
via Savoie Lactée, profitable socialement et éco-
nomiquement aux coopératives et au territoire.

SAVOIE LACTEE : UN EXEMPLE A SUIVRE ?

L'usine savoyarde de valorisation du lactosérum
tire son originalité du fait qu'elle est aujourd’hui
un cas unique en Europe, puisqu’elle est la seule
de cette taille a combiner transformation du petit-
lait et méthanisation sur le méme site. Ce projet a
su a la fois allier I'intérét financier, qui est bien sou-
vent un aspect majeur dans la conduite d'un pro-
jet, a I'enjeu de durabilité sur le long terme. Cette
initiative de 'UPB semble donc étre un modele
qu'il serait tout a fait intéressant de transposer a
d'autres organisations et territoires. |l s'agit désor-
mais d'essayer de comprendre ce qui a pu faire
de ce projet une réussite a plusieurs niveaux en
cherchant a identifier ses facteurs clés de succes.
Cependant, il est aussi nécessaire de prendre de la
hauteur par rapport a son succes et de chercher
a nuancer ce dernier en identifiant des points de
vigilance ou axes d'amélioration pour arriver a un
systeme durable innovant encore plus efficace
si I'on envisage une extrapolation du modéle a
d'autres territoires en France, voire dans le monde.


http://eauxpluviales.wordpresse.com

Les facteurs clés de succés et les limites

Si les coopératives valorisent aujourd’hui leur
coproduit laitier de maniére innovante et durable,
c'est a l'origine parce qu'elles se sont retrouvées
sans déebouchés pérennes suite a la fermeture
des porcheries savoyardes. Cet ultimatum a
obligé les acteurs des coopératives a avoir une
réflexion profonde sur leur filiere et les a poussés
a se demander ce qu’ils souhaitaient faire avec
leur sous-produit. Une telle opération nécessite
pour le porteur de projet d'obtenir une adhésion
de multiples acteurs afin de réussir a les fédé-
rer autour d’'un objectif commun. L'état d'esprit
a été un élément clé pour impliquer chaque
acteur, de la partie production comme de la partie
méthanisation.

De plus, la réussite du projet tient aussi a un
soutien financier conséquent au départ. Les fonds
propres de ce type de structure pouvant étre limi-
tés pour se lancer seule dans cette entreprise,
la recherche de fonds privés et de subventions
fait partie intégrante du plan d'action. Consacrer
du temps a convaincre un certain nombre d'ac-
teurs externes comme I'Etat, les collectivités, les
banques, les investisseurs privés, etc., autour de
I'intérét du projet et de son retour sur investis-
sement est un point essentiel pour la concrétisa-
tion finale. Le projet, qui est aujourd’hui rentable,
dégage un chiffre d'affaires de 4 millions d’euros
par an et projette d'amortir l'investissement de
départ sous dix ans a dater du début de la mise
en fonction de 'usine (une durée de sept ans avait
été établie a l'origine du projet).

Enfin, un autre facteur clé de succés, logistique
cette fois-ci, vient de la proximité du site de valo-
risation Savoie Lactée avec les ateliers des diffé-
rentes coopératives laitiere (la plus éloignée, la
coopérative de Lanslebourg-Mont-Cenis, se situe
a une centaine de km du site de valorisation). Cela
permet d'assurer des délais les plus courts pos-
sibles pour la fabrication de la poudre WPC 80.
En effet, dans le cadre de la valorisation du lac-
tosérum, ce rapprochement entre les deux enti-
tés est un véritable atout lorsque I'on sait que
la production de la poudre WPC 80 ne peut étre
produite en qualité satisfaisante que si I'on res-
pecte un délai strict de cing jours maximum entre
la production du lactosérum et sa valorisation.
Objectif que s'impose I'Union des producteurs
de Beaufort afin que les protéines du lactosérum
conservent leurs caractéristiques initiales. Apres
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la production fromagere, le lactosérum est stocké
puis transporté sous 72 heures vers I'usine, ou il
est transformé au cours des 48 heures suivantes.

Les axes d’amélioration

La rentabilité du projet Savoie Lactée reste encore
fragile. En effet, le processus de production n'est
pas encore pleinement maitrisé et ne permet pas
d’obtenir une qualité de poudre WPC 80 satisfai-
sante et réguliére, ce qui ne convient pas toujours
a une clientele industrielle exigeante. Cela oblige
la société a passer par des courtiers pour vendre
son produit, dont la qualité peut étre trés variable,
a des clients. Des acheteurs francais sont pour-
tant trés intéressés par I'achat de cette poudre qui
profite de I'appellation d'origine protégée (AOP)
du Beaufort, mais seulement si, bien sir, Savoie
Lactée arrive a maintenir une qualité durable. La
vente en direct ainsi qu’une valeur ajoutée supé-
rieure du produit permettraient ainsi d'augmen-
ter la marge actuelle réalisée sur la vente de la
poudre WPC 80. Pour corriger et améliorer son
processus de production, Savoie Lactée vient de
lancer sa deuxieme phase d'investissement.

De plus, I'un des objectifs a moyen terme du
projet est de fonctionner en circuit fermé pour
répondre avant tout a un enjeu économique, ce
qui est aujourd’hui presque le cas. Cependant,
pour étre tout a fait autonome, certains points
peuvent étre ameliorés. Tout d'abord, il y a un
manque a gagner pour l'usine dans le fait de reje-
ter dans I'lsére de I'eau épurée par son méthani-
seur qui provient des eaux de lavage, du perméat
et de I'eau nécessaire pour le process de filtra-
tion. En effet, I'eau facturée dans le cadre du
nettoyage des ateliers de valorisation de I'usine
représente un colt qui pourrait pourtant étre
évite par I'utilisation de ces eaux « gaspillées »
dans le milieu naturel savoyard. L'élément de blo-
cage a cette amélioration de processus vient des
autorités sanitaires (Vernerey, 2018) qui refusent
aujourd’hui la réutilisation de ces eaux épurées.
De plus, méme si l'usine possede sa propre sta-
tion d'épuration, elle n'est pas encore capable
de traiter les boues biologiques compostées qui
résultent de son processus de méthanisation. Elle
fait appel a un prestataire extérieur pour gerer ce
traitement, qui est chargé de traiter les boues de

3. Grace a des fonds propres et un prét bancaire.
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Savoie Lactée pour en extraire les biosolides valo-
risables et générer des sous-produits bénéfiques
a l'agriculture. A terme, l'usine souhaiterait obte-
nir son propre systeme de traitement pour ses
boues biologiques.

Dans la valorisation de ses produits ou copro-
duits, Savoie Lactée peut encore aller plus loin.
En effet, par exemple, elle pourrait avoir intérét
a valoriser son babeurre, qui est issu de la fabri-
cation du beurre de baratte. Le babeurre est
actuellement valorisé par méthanisation. Il est
principalement utilisé dans la formulation ali-
mentaire en biscuiterie ou en boulangerie, par
exemple, tout comme la poudre de lactosérum.
La valorisation du babeurre en poudre permet-
trait donc de dégager un revenu supplémentaire
par rapport a sa valorisation en énergie, qui est
actuellement pratiquée dans l'usine.

Extrapolation

Le potentiel de Savoie Lactée a répondre aux
enjeux d'un développement durable des systemes
alimentaires au travers de la valorisation d'un
coproduit issu de sa filiere amene a se demander
si ce type de modéle peut étre transposable ail-
leurs. Le cas de l'usine de transformation du petit-
lait savoyard a, en effet, permis de répondre a
différents enjeux liés a la durabilité et a la péren-
nité du territoire, et il pourrait étre intéressant
de chercher a adapter ce modéle a des contextes
similaires, qui pourraient ainsi bénéficier des
mémes atouts. La diffusion de ce type d’opération
a I'ensemble des zones de production de fromage
fermier en France semble tout a fait plausible, a
condition de fédeérer, au préalable, de multiples
acteurs (producteurs, collectivités, investisseurs,
etc.) autour d’'un méme projet et de mémes objec-
tifs au niveau du territoire. Chaque projet doit
aussi se réfléchir au cas par cas et doit prendre en
compte toutes les externalités positives et néga-
tives relatives a la mise en place d'une filiere de
valorisation du petit-lait. Dans le cas de Savoie
Lactée, c’est la fermeture des porcheries de la
région qui a été au départ I'élément déclencheur
de la production de la poudre WPC 80. La mise
en place de ce modele dans des zones fromageres
ou la valorisation du coproduit laitier participe a
I'alimentation porcine pourrait venir en concur-
rence avec ce type d'élevage et causer sa perte.
[l pourrait par exemple sembler risqué de trans-
poser le systéeme savoyard en Franche-Comté, ou
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coexistent une IGP porcine et une AOP fromagére.
En effet, la filiere porcine de la région bénéficie de
20 % des volumes de lactosérum produit sur son
territoire, qui est une des bases de I'alimentation
des porcs. Il serait donc difficile pour le porc de
Franche-Comté, la saucisse de Morteau ou la sau-
cisse de Montbéliard de se passer de ce coproduit
laitier. Les fromageries de la région ont donc fait
le choix de valoriser leur petit-lait a la fois via la
filiere industrielle (sous forme de poudre) et via la
filiere porcine. La coexistence de ces deux filieres
de valorisation apporte des réponses aux varia-
tions de qualité ou de quantité de lactosérum
produit.

La poudre de lactosérum produit a Albertville
profite en outre de I'AOP des fromages de
Beaufort. Le signe de qualité du fromage attire
des acheteurs pour son coproduit qui profite
de cette image. Cette reconnaissance permet a
Savoie Lactée une stabilisation de ses débouchés,
majoritairement francais, et donc aussi de se pro-
téger du marché mondial du lactosérum et de la
volatilité de son cours. Toutes les fromageries
francaises ne possedent cependant pas d'appella-
tion d'origine protégée pour leur produit et pour-
raient étre obligées de vendre, dans le cas d'une
valorisation de leur lactosérum, leur poudre sur
le marché mondial et d’'en subir les conséquences.

De plus, en ce qui concerne l'aspect métha-
nisation, Savoie Lactée présente un profil de
pionniére dans la valorisation en biogaz de ses
coproduits alimentaires dans un pays trés en
retard sur le sujet. Il existe aujourd’hui quelques
cas en France de fromageries (Gaugry, abbaye de
Tamié, etc.) qui ont décidé, suite a la disparition
des porcheries dans leur région respective, d'in-
vestir dans un méthaniseur, a la fois pour réduire
leur impact environnemental mais aussi pour pro-
duire électricité et eaux chaudes utiles au fonc-
tionnement de leur site. Cette innovation, dont
le colt peut étre rapidement amorti, fait figure
d’exception dans un pays qui compte seulement
quatre cent cinquante unités de méthanisations
contre plus de sept mille en Allemagne en 2016
selon 'ADEME (Vernier et al., 2016). Une majorité
de ces sites en France se situent a la ferme (236).
Chaque année, pres de soixante-dix nouvelles uni-
tés de méthanisation apparaissent, notamment a
la ferme, mais ce rythme de croissance semble
insuffisant pour atteindre I'objectif du gouverne-
ment de mille méthaniseurs a la ferme en 2020,



fixé par le plan énergie, méthanisation, autono-
mie, azote (EMAA) en 2013.

Enfin, la poudre WPC 80 ne doit pas étre consi-
dérée comme un choix absolu dans le cadre de la
valorisation du lactosérum. La coopérative fro-
magere auvergnate des producteurs de Saint-
Nectaire a, par exemple, décidé de valoriser
son petit-lait sous forme de poudre pour I'alimen-
tation a la fois bovine et humaine. Ce choix de
complémentarité amene a une meilleure flexibi-
lité des débouchés pour les laiteries, qui peuvent
ainsi vendre a la filiére alimentaire bovine la
poudre ne répondant pas au cahier des charges
de l'alimentation humaine.

CONCLUSION

Lunité de valorisation du petit-lait de la zone de
Beaufort, Savoie Lactée, a su, afin de pérenniser
la filiere sur son territoire, faire le choix du déve-
loppement durable dans une logique d'ancrage
territorial. L'adhésion des acteurs de la filiere
dans un projet innovant de systeme alimentaire
durable a réussi a faire concorder la rentabilité
économique et des enjeux sociaux et environne-
mentaux. En effet, les porteurs du projet assurent
que linvestissement de départ sera amorti d’ici
sept ans. De plus, I'usine produit désormais « zéro
déchet » grace a son systeme de méthanisation
et dégage plus d'énergie qu'elle n'en consomme.
Savoie Lactée apparait donc comme un modéle de
valorisation remarquable dans un contexte spéci-
fique lié a la recherche de solutions alternatives a
I'élimination de déchets en milieu naturel. Le tra-
vail sur les objectifs d'amélioration (circuit fermé,
rentabilité économique, processus de fabrication
maitrisé, etc.) qui est actuellement mené sur
I'usine permettra d'aller encore plus loin vers la
durabilité du systeme et d'éclairer, voire d'influen-
cer, d'autres acteurs agricoles sur ce qui peut étre
fait pour pérenniser leur activité a long terme.
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Oléo-deéclic : quand huile
de friture usagée rime
avec énergie de proximite

CAMILLE ACEDO

Vidéo de présentation @ https:/goo.gl/zcGLoz

MOTS-CLES : HUILE ALIMENTAIRE USAGEE (HAU), ECONOMIE CIRCULAIRE, ENERGIE RENOUVELABLE, BIODECHET,

CIRCUITS COURTS

ue faire de mon huile de friture usa-

gée ? Telle est la question a laquelle

sont quotidiennement confrontés les

professionnels de la restauration, et

a laquelle l'association marseillaise
Oléo-Déclic a choisi d'apporter une réponse locale
s'inscrivant dans une dynamique d’économie
circulaire. Dans un contexte de développement
des énergies renouvelables et d'incitation a la
revalorisation des biodéchets, son action repose
sur la collecte et le recyclage des huiles alimen-
taires usagées (HAU) dans le but de proposer un
biocombustible de proximité aux collectivités ter-
ritoriales et entreprises de la région. Elle vise ainsi
a réduire I'empreinte environnementale des acti-
vités humaines tout en créant des emplois locaux
non délocalisables.

CONTEXTE DU PROJET

Les huiles alimentaires usagées :
un biodéchet a haut potentiel...
En France, chaque année, c'est entre 75 et 115 mil-
lions de litres d’huiles alimentaires usagées brutes
qui sont générées par les activités de l'industrie
agroalimentaire, de la restauration collective et
commerciale, des grandes et moyennes surfaces
ainsi que des particuliers (BIO by Deloitte, 2015).
Ces HAU sont définies comme des résidus de
matieres grasses d'origine végétale ou animale
utilisées pour l'alimentation humaine, en indus-
trie agroalimentaire, en restauration collective ou
commerciale (Ministére de I'Environnement, de
I'Energie et de la Mer, 2015).

Au niveau francais, les HAU proviennent de
quatre sources principales, présentées sur la
figure 1.

FIGURE 1. CATEGORIES DE PRODUCTEURS D’HAU

Particuliers Industries
39% agroalimentaires
10 %
AN
P—
Restauration
collective, Grandes
commerciale et moyennes
et rapide surfaces
44 % 7%

(Source : BIO by Deloitte, 2015)

La réglementation francaise actuelle classe
les HAU dans la catégorie des déchets non dan-
gereux. Néanmoins, elles représentent un risque
de pollution important pour I'environnement car
encore trop souvent déversées dans I'évier de la
cuisine. Laccumulation de graisses dans les cana-
lisations, au contact de I'eau et du froid, finit par
les boucher, entrainant des frais de maintenance
tres onéreux pour les collectivités. De plus, le
bon fonctionnement des installations de traite-
ment des eaux usées est également impacté, les
huiles formant une pellicule a la surface de I'eau’
qui empéche les bactéries chargées de I'épura-
tion des eaux d'accéder a I'oxygene dont elles ont
besoin.

Depuis 2016, la réglementation impose aux pro-
ducteurs d’HAU de faire collecter et valoriser ces
I

1. La densité des HAU a 15° C est estimée a 923 kg / m?, valeur
intermédiaire entre la densité de I'eau et celle de I'huile pure.
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derniéres a partir de 60 I/an, ce qui correspond a
la production d’un restaurant d’environ cent cin-
quante couverts. Néanmoins, on estime que seu-
lement 50 % sont réellement pris en charge. Une
grande diversité d’'acteurs intervient : des grands
collecteurs (Veolia, Suez, Total, etc.), des cour-
tiers, des autoentrepreneurs, des points d'apport
volontaire, et environ cinquante petits collecteurs
de type petites et moyennes entreprises et asso-
ciations. Oléo-Déclic (OD) est I'un de ces petits
collecteurs.

... mais valorisé au prix d’'un impact
environnemental fort

Les HAU collectées par les grands groupes sont
en majorité intégrées dans la filiere agrocarbu-
rants, au sein de laquelle elles sont mélangées a
des huiles végétales pures puis transformées en
biodiesel par procédé de transestérification. Ce
biodiesel est incorporé a hauteur de 7 % dans le
diesel que trouve le consommateur. Ce combus-
tible posséde donc un impact environnemental
fort pour un faible rendement énergétique, de
I'ordre de 30 a 40 % dans un moteur de voiture (le
reste étant dissipé sous forme de chaleur).

OD propose une nouvelle utilisation pour ces
HAU : les transformer en biocombustible pour des
installations de chauffage. Leur rendement éner-
gétique s'éléve alors a 90 % dans le cadre de cet
usage.

Par ailleurs, dans la voie classique de valorisa-
tion, les HAU sont transportées sur de longues
distances entre leur point de collecte et celui de
traitement, pour étre transformées via un pro-
cedé industriel chimique lourd.

0D se positionne au contraire sur une valori-
sation en circuits courts, directement sur le peéri-
metre du gisement.

Quelle est I'histoire de I'association OD ?

OLEO-DECLIC OU COMMENT PRODUIRE
UNE ENERGIE RENOUVELABLEDE
PROXIMITE A PARTIR D'HUILE USAGEE

Arorigine de I'initiative

Fondée en 2011 par Alain Viguier a Marseille et
incubée dans la couveuse d'activités InterMade,
qui accompagne et héberge des porteurs de pro-
jets en économie sociale et solidaire, OD démarre
son activité en 2012 par le chauffage des locaux
d'InterMade grace au biocombustible produit. A
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partir de 2017, elle déménage pour installer une
station de valorisation plus grande d’'une capacité
de 200000 I/an avec un objectif de 300000 | en
2020, sur les 2 millions de litres collectables sur le
territoire de la métropole d’Aix-Marseille.

L'association emploie aujourd’hui trois salariés :
Alain Vigier, directeur ; Eloise Leclercq, chargée de
gestion et de développement ; et Jocelyn Michard,
chargé de collecte et de valorisation. Auparavant
journaliste cameraman mais avec une préoccu-
pation environnementale, Alain Viguier est allé
se former a I'Association savoyarde pour le déve-
loppement des énergies renouvelables (ASDER)
a Chambéry en 2009. En réaction a l'utilisation
des huiles alimentaires usagées recyclées (HAUR)
comme carburant, qui ne collait pas a sa vision,
il souhaitait que la valorisation des huiles soit
maximale au niveau du rendement énergétique
tout en restant locale. Venait également s'ajou-
ter a sa réflexion le souhait de créer des emplois
non délocalisables, prenant pour contre-modéle
a nouveau le biodiesel, dans lequel une grande
quantité de matieres premieres importées est
incorporée (Cour des comptes, 2016).

Pour compléter son modéle, I'association a éga-
lement développé une activité d'étude des gise-
ments d’HAU présents dans la région, associée a
une réflexion sur les modes de collecte et de recy-
clage. Certaines collectivités locales souhaitent
en effet estimer leur ressource en huiles usagées
pour déterminer ensuite I'usage du biocombus-
tible le plus adapté a leurs besoins.

De la collecte a la valorisation : le
cheminement de I'huile alimentaire usagée
En misant sur la souplesse de la collecte, OD se
charge maintenant des huiles de friture usagées
de prés de deux cents restaurateurs marseillais
chaque semaine.

Les huiles alimentaires collectées contiennent
des éléments étrangers en quantité variable, dont
OD cherche a se débarrasser grace a un procédé
de traitement des HAU en quatre phases, comme
illustré sur la figure 2. Ce procédé simple, a la fois
sobre en énergie et en chimie, permet d’obtenir
un biocombustible de qualité (pauvre en eau et en
impuretés).

Une fois traitées par OD, les HAUR se prétent a
deux types de débouchés :
= une valorisation énergétique, en tant que

biocombustible dans des installations de chauf-
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FIGURE 2. PROCEDE DE TRAITEMENT DES HAU

Huiles alimentaires usagées

2

Réception
Etape 1 Pré-filtration —> Séparation grossiére des résidus solides
Ajout d’un antibactérien + eaux residuaires
« Xbee »
Etape 2 Décantation statique —> Séparation des résidus solides + eaux
résiduaires
Etape 3 Décantation dynamique — Diminution des particules en suspension
+ eaux résiduaires
Etape 4 Filtrationa 1 pm — Elimination des particules fines
Ajout d’un antioxydant SIUECREE
phénolique

Stockage biocombustible

(Source : Energira, 2015)

fage ou de production d'eau chaude sanitaire ;

pour des groupes électrogénes ; pour chauffer

des alambics d’'huiles essentielles (Les jardins
d'Esculape de Jamil Hadjaj au Causse de la

Selle) ou des brassins pour une brasserie locale

(La Brasserie des Suds) ;

- une valorisation « matiére », actuellement en
cours de structuration: en tant qu'ingrédient
servant a la réalisation des ocres de Roussillon,
ou encore entrant dans la composition de
détergents.

Une réflexion est également en cours sur le
potentiel d'utilisation des HAUR en fonction de
leurs propriétés une fois solidifiées, notamment
I'effet « non gras » au toucher et la barriere imper-
méable créée face aux liquides.

A T'heure actuelle, I'utilisation du biocombus-
tible fourni par OD a permis le chauffage de cing
cents personnes de la commune de Six-Fours Les
Plages au cours de I'hiver 2015-2016, par l'alimen-
tation de deux écoles primaires et d’'un batiment
des services techniques. Une expérimentation de
chauffage d’'un bureau de poste a Marseille sur un
an est maintenant en cours, avec Atanor (société
de R&D et audit/conseil dans les domaines de
I'énergie, environnement et des installations ther-
miques) comme fournisseur de braleur (début
d’ici juin/juillet) : le succes de ce partenariat serait
une vitrine importante pour la reconnaissance de

I'utilisation des HAUR au niveau local, et Atanor
constituerait de plus un client important pour
0D, avec un besoin en biocombustible estimé a
12000 I/an. Cette initiative n'aurait cependant
pas été possible avant fin 2016 et la sortie du sta-
tut de déchet des HAU, en grande partie portée
par I'association.

Un acteur majeur dans I'évolution de la
réglementation francaise

La sortie du statut de déchet des HAU définie par
I'arrété ministériel du 24 aolt 2016 a marqué un
tournant dans le développement de la filiere de
réutilisation de cette biomasse a des fins énergé-
tiques (Ministére de I'Environnement, de I'Energie
et de la Mer, 2015). En effet, malgré un contexte
de transition énergétique encourageant I'écono-
mie circulaire autour des déchets et la production
d'énergies renouvelables, le cadre réglementaire
concernant les usages des huiles filtrées bloquait.
0D s’est alors engagée en tant que pionniére des
2014 dans une démarche de demande de sortie
du statut de déchet (SSD) afin d'élargir les débou-
chés du biocombustible issu de la valorisation des
HAU a des installations de combustion plus puis-
santes, de plus de 100 kW, comme celles équi-
pant des batiments administratifs. L'association
s'est notamment adjoint l'expertise du Centre
de coopération internationale en recherche
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agronomique pour le développement (Cirad) et
d'associations relevant du domaine de I'énergie
et de l'environnement comme le Groupe éner-
gies renouvelables, environnement et solidarité
(GERES) pour appuyer ce dossier. Suite a I'étude
prospective menée, elle a aussi pu compter sur le
soutien de communes souhaitant a terme utiliser
les HAUR dans leurs chaudieres, comme Miramas
ou les Pennes-Mirabeau. Sortir les huiles alimen-
taires usagées d'un statut réducteur pour qu’elles
soient reconnues comme un produit énergetique
a part entiere, a intégrer dans le mix énergétique
francais, était une priorité. Grace a OD, un pas a
donc été engagé vers la pérennisation de lafiliere,
et cette initiative marseillaise va pouvoir essaimer
sur le reste du territoire.

Potentiel de réplication en France

OD est membre du réseau associatif national
Résoléo, composé de huit structures représen-
tant 365 000 | d’huiles collectés en 2015 et dix
emplois fixes. Celui-ci ceuvre a la valorisation des
HAU en circuits courts sous différentes formes.
En collaboration avec des instances comme Zero
Waste France, des collectivités territoriales, la
Fondation de France et I'Agence de I'environne-
ment et de la maitrise de I'énergie (ADEME), OD
travaille a la mise en place d’une filiere nationale
de valorisation énergétique des HAU en circuits
courts, avec des unités de recyclage ne dépas-
sant pas 500000/an. Cela correspond au volume
d’huiles généré par une métropole d’environ
450000 habitants comme Montpellier. Lobjectif
d’OD est de faire essaimer son activité sur le reste
du territoire, ce qui pousse I'association a vouloir
créer un cahier des charges définissant une unité
de valorisation en termes de matériaux néces-
saires, d'énergie utilisée, de capacité de stoc-
kage, de maximum de production, etc. Dans cette
optique, toutes les études réalisées sont en acces
libre sous licence Creative Commons. En région
Provence-Alpes-Cote-d’Azur (PACA), un gisement
potentiel de 7 millions de litres collectables a été
identifié, dont 2 millions de litres par an pour la
métropole d'Aix-Marseille. Selon Alain Viguier,
cela laisse la possibilité de créer dix-sept unités
locales de valorisation pour couvrir le territoire
régional, en fonction de la densité de popula-
tion. Mais quelle échelle territoriale retenir pour
que cette revalorisation soit considérée comme
«locale»?
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QUELLE DURABILITE
POUR CETTE INNOVATION ?

Dimension sociale
En terme de durabilité sociale, la création d'une
unité de valorisation comme celle d'OD permet
d’employer au moins trois personnes a temps
plein. Si l'essaimage de [l'initiative réussit au
niveau national, cela permettrait de créer plus de
six cents emplois non délocalisables, rien qu'en
considérant les personnes nécessaires au fonc-
tionnement des unités de valorisation locales,
de la collecte a la distribution des HAUR auprés
des consommateurs. D'autres acteurs, comme les
constructeurs de chaudiéres adaptées, les chauf-
fagistes et les bénévoles de I'association, viennent
s'articuler autour du projet, contribuant ainsi a
renforcer le tissu social local et la diffusion de
I'idée et attirant I'attention de nouveaux clients.
Du cote des restaurateurs faisant confiance a
OD pour la collecte de leurs huiles de friture usa-
gées, il regne une plus grande sérénité quant a la
prise en charge des HAU. lIs bénéficient d’abord
de plus de souplesse sur les quantités minimales
collectées et les horaires de passage en comparai-
son des grands groupes recycleurs comme Veolia.
De plus, ils sont assurés de voir ce type de déchets
enlevés quel que soit le cours du pétrole, car il
est nécessaire de respecter la réglementation en
vigueur. En effet, comme les grands groupes des-
tinent les HAU qu'ils collectent a la filiere de pro-
duction de biodiesel, lorsque les prix du pétrole
chutent, cette production s'avere moins rentable
pour eux, entrainant une diminution de l'offre de
collecte. Plusieurs petits restaurateurs dépen-
dants de ces groupes se retrouvent alors du jour
au lendemain sans solution de gestion de leurs
huiles usagées.

Dimension environnementale

Les HAU représentent pourtant un risque pour
I'environnement et pour les installations de trai-
tement des eaux, méme si officiellement ce sont
des déchets non dangereux. La collecte des HAU
permet ainsi d’éviter des rejets sauvages dans les
égouts et de réduire des frais de maintenance des
réseaux d'assainissement.

Certains polluants émis dans I'atmosphére
(soufre, poussiéres) par la combustion du fioul
ou du diesel sont fortement réduits voire absents
dans le cas de la combustion de HAU. Il n'y a



pas d’émission supplémentaire de gaz a effet de
serre dans I'atmospheére, grace a la substitution
d'énergies fossiles par une énergie renouvelable,
issue d'un déchet de biomasse. En circuits courts,
I'usage de 1000 litres d’huiles végétales au lieu de
dérivés pétroliers permet ainsi d'éviter 3,2 tonnes
de CO, (Vaitilingom, 2007).

L'étude d’impact environnemental réalisée par
le bureau Ouvert en 2017 confirme ces avantages
pour l'utilisation du biocombustible produit par
OD. Cela implique une réduction des émissions
de CO, de 96 % par rapport au fioul et de 62 %
par rapport a I'ester méthylique d’huile pure. Pres
de 80 % des émissions de CO, générées par le
processus de revalorisation des HAU par OD (de
la collecte a la combustion) sont dues a la phase
de combustion du biocombustible. Hormis cela,
le bureau d'études a constaté que les transports
(livraison et collecte) étaient I'activité a plus fort
impact carbone, d'ou la nécessité de rester a une
échelle locale et d'optimiser Iimpact environne-
mental de chaque kilometre lors des tournées de
collecte d'HAU, en essayant de récupérer de gros
volumes d'huiles.

De plus, lélectricité utilisée par lassocia-
tion pour son activité est issue d'un mix d'éner-
gies renouvelables produites localement en
région PACA, grace au fournisseur énergétique
Enercoop : cela permet de réduire par six I'impact
carbone de I'énergie par rapport a une fourniture
classique d'électricité (Ouvert, 2017).

Dimension économique

Sur le plan économique, I'innovation d’'OD s'ins-
crit dans le modele de I'économie circulaire, car
elle « vise a augmenter ['efficacité de I'utilisation
des ressources et a diminuer I'impact sur l'envi-
ronnement tout en développant le bien-étre des
individus » (ADEME, 2014). Le bassin d'approvi-
sionnement en HAU et le bassin d'utilisation des
HAUR se confondent, conservant ainsi la richesse
créée sur le territoire. Le biocombustible est en
effet livré au maximum a 170 km de Marseille.

Le modéle économique n'est toutefois pas
encore rentable, OD tenant debout grace a des
subventions de la Région, de 'ADEME et du
Département. L'association ne peut pas dégager
de revenus de la collecte des HAU. En effet,
celle-ci étant proposée gratuitement par les gros
collecteurs, qui disposent par ailleurs d'avan-
tages fiscaux, OD est obligée de faire de méme
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afin de rester compétitive. Quant a la vente du
biocombustible produit, elle s'effectue a hauteur
de 80 cts/I pour l'achat de 1000 litres, contre
0,6 cts/l pour le fioul. Cependant, le cours du fioul
connait beaucoup de fluctuations, alors que le
prix de 'HAUR est relativement stable. Ainsi, les
collectivités ou entreprises s'approvisionnant en
biocombustible issu d’'HAU s'affranchissent de la
dépendance au cours du pétrole. Cet argument
a dailleurs convaincu Jamil Hadjaj, distillateur
d’huiles essentielles de plantes aromatiques au
Causse de la Selle, pres de Montpellier, de fran-
chir le pas et d'investir dans une chaudiere fonc-
tionnant aux HAUR pour chauffer ses alambics.
De plus, comme le pouvoir calorifique inférieur
(PCl) est de 35 MJ / | a la fois pour les HAUR et
le fioul, il n'est pas nécessaire d'acheter de plus
gros volumes pour alimenter son installation.
Cependant, il a fallu plus d’'un an a M. Hadjaj pour
trouver les réglages optimaux au fonctionnement
de linstallation, ce qui améne a s'interroger sur
les obstacles inhérents au développement de I'in-
novation d’OD.

QUELS FREINS AU DEVELOPPEMENT
D’OLEO-DECLIC?

Une filiére encore peu structurée

En 2014, sur les presque 70 millions de litres
d’'HAU préts a étre recyclés en France, plus de
98 % ont suivi la voie classique de production de
biocarburants. La transformation en biocombus-
tible reste a I'heure actuelle une activité de niche,
et 'HAUR n'a pas vocation a remplacer la totalité
des 8,5 millions de tonnes de fioul domestique
consommés annuellement (Ministére de I'Envi-
ronnement, de I'Energie et de la Mer, 2017). Gilles
Vaitilingom, chercheur au Cirad et spécialiste des
biocarburants, se montre optimiste sur ce sujet,
mais également réaliste: « Aujourd’hui, il se
crée des débouchés qu'on n'imaginait pas il y a
quelques années, mais cela reste pour un usage
local. » De plus, a cause de la concurrence avec
les dérivés du pétrole, dont le cours est proche
du prix de vente des HAUR par OD, faire le choix
d'un approvisionnement en biocombustible pro-
duit a partir d’HAU ne s’avére pas toujours ren-
table. Cest une des limites qui contraindrait Jamil
Hadjaj a chercher une autre source pour alimen-
ter sa chaudiere polycombustible, ou éventuelle-
ment a participer a la mise en place d'une unité
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de revalorisation dans le Languedoc. En effet,
malgré la promesse d’'un prix de vente stable, il
a di faire face a une hausse non négligeable de
10 centimes d’euro en un an. Cette instabilité des
prix peut notamment s'expliquer par un cadre
réglementaire autour de l'usage des HAUR encore
peu favorable.

Une réglementation encore en construction

Maintenant que les HAU ne sont plus considé-
rees comme des déchets, le cheval de bataille de
I'association porte sur l'obtention d’une fiscalité
plus avantageuse pour les entreprises produisant
du combustible a partir de biomasse végetale
comme elle. En effet, a I'heure actuelle, le biocom-
bustible issu du recyclage des HAU est taxé a la
hauteur du fioul domestique, puisqu'il est censé
remplacer son usage. Cela implique donc I'appli-
cation de la taxe intérieure de consommation sur
les produits énergétiques (TICPE) a la vente du
combustible, qui s'éléve a 15,62 euros / hl en 2018,
a laquelle s'ajoute une taxe sur la valeur ajoutée
(TVA) de 20 % (Ministére de la Transition écolo-
gique et solidaire, 2018). Les performances envi-
ronnementales et sociales liées a la revalorisation
des HAU ne sont ainsi pas prises en compte, limi-
tant le développement de la filiere. Lassociation
est par conséquent obligée d’envoyer prés de
deux tiers des huiles collectées en Espagne, ou
elles sont transformées en biodiesel. Pour Alain
Viguier, 'objectif serait de « faire entrer les huiles
alimentaires recyclées dans le bouguet des éner-
gies renouvelables, ce qui passe par une TVA
réduite et le droit a une réduction d'impéts pour
les particuliers par exemple ».

Une nécessaire adaptation des installations
de production de chaleur

Actuellement, les installations de production
de chaleur sont concues pour fonctionner uni-
quement avec des combustibles fossiles comme
le fioul domestique. En raison des caractéris-
tiques physiques différentes des huiles, utiliser
un biocombustible comme les HAUR demande
une adaptation technique sur les installations,
au niveau du brdleur, dans lequel le combustible
est injecté. En effet, I'étude commanditée par OD
pour appuyer la demande de SSD a mis en évi-
dence une viscosité des HAUR a 40° C de l'ordre
de dix-neuf fois supérieure a celle du fioul, ce
qui les rend beaucoup plus difficiles et longues a
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enflammer au début. Il faut également prendre en
compte les imbrilés du combustible, qui, du fait
du point éclair plus élevé pour les huiles que pour
le fioul, sont beaucoup plus présents et entrainent
a moyen terme des problemes d'encrassement
des chaudieres. Le biocombustible doit alors étre
préchauffé a 70-80° C afin de diminuer sa visco-
sité, et un compresseur pour faibles pressions
doit permettre d’'assurer une bonne pulvérisation
du biocombustible (Energira, 2015). Lassociation
travaille actuellement en partenariat avec Atanor
a la fabrication et a la démocratisation de brQ-
leurs multicombustibles, car adapter une installa-
tion pour un fonctionnement aux HAUR présente
un certain surcodt. En effet, un brileur classique
pour une utilisation au fioul domestique colte
environ 700 a 800 £, contre plus de 2000 € pour
un braleur polycombustible neuf, sans compter
l'étude de faisabilité, la pose et I'entretien. Ce
détail technique mais aussi financier peut consti-
tuer un potentiel frein pour les clients qui ne
souhaiteraient pas faire d'investissement supplé-
mentaire lors du changement de combustible.

Vers une collecte des particuliers ?

Il n'existe aujourd’hui aucune solution de recy-
clage nationale pourles HAU des particuliers, alors
méme que le gisement d'huiles provenant des cui-
sines de beaucoup de francais représente presque
40 % de la ressource francaise. On estime que
seulement 5 % est actuellement collecté, le reste
étant jeté avec les ordures ménageres ou partant
dans le réseau d’assainissement des eaux usées.
Au regard des contraintes logistiques gu’une col-
lecte individuelle semble poser, les points d'apport
volontaires en déchéterie semblent étre la meil-
leure solution pour les faibles quantités produites
par chaque foyer, sous réserve d'une implication
forte des collectivités dans cette problématique
de gestion des biodéchets. OD a récemment été
contactée par un bailleur social fortement inte-
ressé par son initiative et souhaitant tester la
mise en place d'une collecte des HAU produites
par les habitants de cent cinquante logements,
dans une optique de sensibilisation des citoyens
au recyclage de tout type de déchets. Une initia-
tive locale dont pourrait s'inspirer I'aggloméra-
tion d'Aix-Marseille est celle développée par la
communauté de communes du Grand Chambéry,
associée au collecteur de déchets Trialp. En 2017,
suite au besoin d'assainissement du réseau de



canalisations et de la station d'épuration de la
métropole, la Baraque a huile a été créée. Cette
entreprise met gratuitement a disposition des
citoyens de la région des « Olibox » vides de 3,51,
a rapporter pleines aux points d’apport volon-
taire en décheteries. Cependant, a la différence
d’'OD qui prone une valorisation en installations
de production de chaleur afin d'avoir un rende-
ment optimal, I'entreprise savoyarde mise sur-
tout sur un débouché de biocarburant pour I'huile
usagée recupeérée, n'achevant pas complétement
la démarche de durabilité et de réinjection de
richesse dans I'économie locale. Cette collecte des
particuliers pourrait aller plus loin et s'étendre a
d’autres biodéchets, comme le marc de café, qui
seraient centralisés dans un méme espace avant
d'étre revalorisés en biocombustibles ou méme
en compost, a destination des habitants du terri-
toire fournissant ces déchets par exemple.

CONCLUSION

En réponse aux enjeux actuels de transition
énergétique, de valorisation des déchets et de
développement des circuits courts, Oléo-Déclic
apporte une solution innovante a la problé-
matique du traitement des huiles alimentaires
usagées issues de la restauration via la création
d'une filiere locale de collecte et réutilisation. Ce
type d'initiative prendrait tout son sens sur des
territoires insulaires, ou une revalorisation locale
des biodéchets serait plus cohérente avec l'idée
d’autonomie énergétique. Néanmoins, il reste un
long chemin a parcourir avant de pérenniser cette
démarche dans une logique de durabilité. Cette
pérennisation exigerait notamment d'assouplir
le cadre réglementaire lié a l'utilisation des huiles
recyclées, d'impliquer les pouvoirs politiques
dans la gestion de ce déchet, et surtout de trouver
suffisamment de débouchés locaux au biocom-
bustible pour assurer la rentabilité du modele et
envisager sa diffusion sur d’autres territoires.

NOS DECHETS ONT DE LA RESSOURCE !
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